Model No.:Atlanta

Viktig lasning

Felaktig installation, montering, justering, férandring, eller liknande, kan
fororsaka personeller materiell skada. Las darfér noggrant igenom denna
instruktion innan grillen monteras. Monteringen av din gasolgrill maste
goras i enlighet med lokala lagar, regler och férordningar.

Se till att gasolslangen inte ar i narheten av varma ytor.

Utfor inte sjalv underhall och/eller reparationer pa din gasolgrill. Kontakta
en auktoriserad verkstad/gasolinstallator eller inkopsstalle.

Det ar viktigt att du installerar din gasolgrill exakt pa det satt som beskrivs i
denna instruktion. Du skall vara speciellt noga med att halla gasolgrillen
ifran brannbart material, och du bér alltid kontrollera slangar och
anslutningar fér eventuella lackage nar du gor en ny Tillkoppling.

Gasolgrillen far aldrig lamnas utan tillsyn nar den ar paslagen. Lat inte
barn vistas i narheten av grillen, beréring av grillgaller/-platta kan orsaka
brannskador.

Hall gasolgrillen ren foér att forhindra brand orsakat av fett. Brand som
orsakas av fett upphaver garantin.

Kontrollera att gasolbehallare ar av ratt typ och passar till denna gasolgrill.

Observera gasoltyp: | denna vagledning refererar vi till gasolflaskor och
regulatorer. Vi rekommenderar anvandandet av gasol (en blandning av
propan och butan), da det mojliggor grillning aret runt. Observera att
gas-/gasoltyp och tryck kan variera fran land till land. Om du ar osaker,
kontakta en auktoriserad aterforsaljare.



Installation

Denna gasolgrill skall monteras och installeras i enlighet med dessa
instruktioner.

Denna grill skall uteslutande anvandas utomhus. Den skall endast anvandas i
val ventilerade omraden. Denna grill far INTE anvandas inomhus, i garage, talt
eller liknande. Grillen far ej heller anvandas i batar eller motorfordon.

Denna grill bér EJ placeras under en tackt, oskyddad konstruktion. Grillens
baksida, sidor och botten far INTE stda narmare brannbart material an en
meter.

Hall omradet runt din gasolgrill och gasolflaskor fritt fran avfall, och se till att
omradet ar val ventilerat.

Placera aldrig din gasolgrill och/eller dina gasolflaskor i narheten av nagot
brannbart material, bensin eller andra lattantandliga gaser eller vatskor.

Montering och tillkoppling av gasolbehallare
Montera i enlighet med denna instruktion

Kontrollera gasoltyps-etiketten som sitter pa gasolgrillen. | hela Europa
anvands butanoch/eller propangas for gasolgrillar. | Sverige ar gasol, den mest
anvanda, vilket vi ocksa rekommenderar. Regulatorn skall vara utformad sa att
den passar till ventilen pa gasolbehallaren du kopt.

Du skall aldrig anvanda o&verdriven kraft eller vald nar du ansluter
reduceringsventilen. Det ar battre och tryggare att tillkalla din grill- eller
gasolleverantor, for hjalp.

Reduceringsventilen/gasolregulatorn  skall, och maste anvandas utan
modifieringar. Slangmonteringar skall anvandas utan modifieringar och/eller
forandringar. Slangen skall, innan varje anvandande, kontrolleras avseende
forslitning, hal, sprickor eller andra skador. | handelse av utbyte av slang
och/eller regulator, skall samma typ anvandas, som tillverkaren foreskrivit
denna grill. Regulatorslangen skall i bada andar anslutas med slangklammor,
som dras at med en skruvmejsel. Anvand inte gangtejp eller isoleringsmaterial
pa dessa kopplingsanordningar. Slangen skall anslutas pa ett sakert satt och
med slangklamma aven till regulatorn.

Nar gasolbehdllaren inte anvands SKALL den stadngas med kranen.
Gasolbehallare som inte anvands, ska lagras utomhus i ventilerat omrade och

ej i narheten av barn.

Se till att gasolbehallaren ej kan valta. Gasolbehallaren skall



installeras/anvandas i en vertikal position (stdende). En extra/reservbehallare
skall aven den lagras staende.

Lagring av en extra gasolbehallare far ej ske, under eller i ndrheten av
grillen.

Kontroll av lackage

Detta bér goras forsta gangen du ansluter gasolgrillen och varje gang du
monterar eller demonterar. Satt pa gasen pa gasolbehallaren men inte pa
brannarna. Detta gor att gasledningen fylls med gas. Nu boér du pensla eller
halla en tvallésning pa alla forbindelser. Om det finns ett lackage, kommer
bubblor att uppsta och visa sig inom 20 sek. Har lackage uppstatt, tata
anslutningen. Om lackaget fortsatter, kontakta aterforsaljaren av grillen. Du far
aldrig anvanda en laga av nagot slag for att kontrollera lackage. En kontroll av
lackage bor goras ett par ganger under sasongen.

Hardning av grillgaller/-platta (modeller med grillgaller/-platta av gjutjarn
Detta galler endast modeller med grillgaller av gjutjarn, andra typer av galler
behover man endast diska innan de anvands.

Diska grillgallret/-plattan med ett milt diskmedel och skélj noggrant. Pa detta
satt avlagsnas ev. fett- och oljerester fran tillverkningen. Torka grillgallret och
smorj in stekplattorna/hallarna med lite matolja. Satt tillbaka grillplattan/-gallret
i grillen.

Tand grillen och lat den ga pa lag varme i 15-20 minuter for att lata gallret ”
branna av sig” eller tills det slutar att osa.

Gjutjarnsgaller kan med férdel brannas av pa hog varme i ca 10 minuter efter
varje gang man anvant grillen. Matrester och sot tas bort enklast med en
stalborste. OBS! Grillgaller/-platta bér smdérjas in med matolja efter anvandning,
speciellt om grillen inte skall anvandas under en langre tid. Pa sa satt undviker
man att rostbelaggning bildas pa gallret/plattan.

Hantering av grillgaller/-platta med emalj- eller teflonbelaggning

Diska grillgallret/-plattan med ett milt diskmedel och skolj noggrant innan du
anvander grillen. Anvand aldrig stalborste, stalull eller slipmedel for att rengéra
grillgaller/-platta. Lang hallbarhet uppnar man om man diskar galler-/platta
efter varje anvandning och/eller branner dem rena fran fett och matrester.

Ovrig rengdring och underhall

En gasolgrill bér hallas ren fran smuts och fett for att inte forstéras. Ovansidan
pa en grill behdver samma behandling som en bil, for att inte rosta och bli ful.
Grillen bor ha ett 6verdrag som skydd mot vader och vind. Tvatta grillen med



jamna mellanrum och smoérj in den med syrafri olja. Delar som gangjarn, dorrar
och hjulbultar kan smdrjas med vanligt smorjmedel(Universalspray).
Brannarna kraver ocksa underhall. Dessa borstas rena, kontrollera att alla sma
hal ar oppna och inte igensatta av smuts eller fett. Modeller med
gjutjarnsbrannare bor smoérjas in med matolja ett par ganger under sasonger
samt ytterligare en gang nar man staller undan den efter sasongen.

Modeller i rostfritt utférande

Tecken pa ytrost kan forekomma. Detta ar varken farligt eller fel. Rostfritt, ar en
beteckning och en kvalitetsmarkning och det ar en vanlig missuppfattning att
materialet inte kan rosta. Vi forsoker har ge en kort férklaring till de kunder som
upplever att ytskikten rostar (oxiderar).

Rostfritt stal har en betydligt hogre motstandskraft mot rostangrepp an annat
stal. Grunden till detta ar att krom bildar en kromoxid-film (Cr203) pa ytskiktet
och darmed skyddar underliggande stal mot oxidering.

Filmen ar delvis sjalvreparerande pa sa vis att den kan aterskapas dar stalet
skadats. Det betyder att produkten har en lang livslangd. Om man o6nskar
behalla ytskiktet blankt pa en rostfri produkt skall man vara noga med
rengoring och helst smaorja in ytan med ett tunt lager av syrafri olja.

Motstandskraften mot korrosion, som rostfritt stal har, uppnas genom att stalet
legeras med krom. Nar krominnehallet 6verstiger 17 % bildas en tunn hinna pa
stalet, som passivt skyddar det underliggande stalet mot vidare oxidering. Det
yttre lagret, som bestar av kromoxid, ar endast nagon nanometer tjockt och
darmed osynligt for 6gat. Om stalet skadas ytterligare, aterbildas lagret snabbt,
forutsatt att det finns syre i omgivningen. Den kemiska motstandskraften i
rostfritt stal 6kar med stigande krominnehall, men ékar ocksa med minskande
kolinnehall. Vi férsdker darfér halla kolinnehallet under 0,25 % vid produktion
av ex vis gasolgrillar.

Anvandning av din gasolgrill

Att tanda grillen

Det ar enkelt att tanda grillen, men det skall goras forsiktigt. Se till att gasen ar
paslagen pa gasolbehallaren. Luta dig inte dver grillen nar brannarna skall
tandas. Vanligen notera att locket skall vara éppet pa grillen vid tandning. Tank
pa att lockets ovan-/utsida kan bli het under grillning. Anvand endast lockets
handtag nar grillen ar varm.

Grillar med elektronisk tandare (OBSERVERA ATT EN 1,5 V AA-BATTERI
KRAVS FOR TANDNINGEN)

Grillen har en elektronisk tdndare som skickar in gnistor pa sidan av brannaren
nar knappen halls intryckt eller vrids (beroende pa modell). Tryck in och vrid



den mittersta brannarens brytare mot laget Hog ("MAX"). Hall tdndarknappen
intryckt till brannaren tands. Detta ar ett mycket effektivt och samtidigt palitligt
satt att tdnda pa. Nar den forsta brannaren brinner, kan du sedan sla pa
brannarna pa sidorna genom att vrida brytarna till "MAX". Om brannaren inte
tands vid forsta forsoket, tryck och vrid brytaren tillbaka till AV-positionen och
gor samma tandningsprocedur igen. | det fall da brannaren anda inte tands,
vanta nagra minuter tills gasen férangats och prova darefter igen.

Grillar med tandare inbyggd i vredet

Grillen har en inbyggd piezo-tandare i brytaren/vredet. Vrid brytaren till
halv-position och hall den intryckt till dess att du hér gas strémma ut. Vrid
brytaren vidare till dess att du hor ett tydligt klick. Det ar normalt att brannaren
inte tnds vid det forsta forsdket p g a att blandningen av syre och gasol inte ar
optimal. Forsatt att vrida brytaren flera ganger 6ver tandningshacket till dess
att brannaren tands.

Manuell tindning - | det fall tdindningen, av en eller annan orsak, anda inte
fungerar, kan du anvadnda en LANG tandsticka for att tdnda brannaren.

Kontroll av flamman - Brytarna har tre baspositioner. Du kan stalla in
flamhojder mellan lag ("MIN") och hég ("MAX") genom att trycka och vrida
respektive brytare inom dessa positioner.

Att stianga av grillen

Nar du ar fardig med matlagningen, lat brannarna sta pa hoég ("MAX") i (hdgst)
5 minuter for att fa dverskottsfett att branna bort pa varmespridaren, brannarna
och andra ytor.

For att stdnga av grillen, ar det bast att forst stdnga av gasolventilen pa
behallaren, sa att restgasen i slangen kan branna bort. Detta tar bara nagra
sekunder. Stang darefter av alla brannare.

Innan grillning

Smorj in kokplattorna med lite matolja, detta hindrar maten att branna fast.
Tand brannarna och lat dem varma gasolgrillen pa LAG ("MIN") sé& grillplatta
och galler blir varma.

Tips vid matlagning

Uppflamningskontroll:

Uppflamningar ar plétsliga flammor som kommer upp genom grillgallret. Dom
orsakas av att naturliga matsafter droppar ner pa brannarna och antands.
Mindre uppflamningar och rék ar bara bra. Denna foreteelse ger grillmaten en
extra god smak. Men om det hander for ofta, och flamman varar i mer an nagra



sekunder, riskerar maten att bli brand och darmed forstord. Darfér ar det viktigt
att kunna kontrollera och hindra stérre uppflamningar.

Valdigt fet mat skapar uppflamningar. Du kan darfér skara bort 6verflodigt fett
fran kottet. Utdver detta, kan uppflamningar intraffa om brannarna ar stallda
med for hdg laga. Det kan ocksa hjalpa att skjuta bort kéttet fran flammorna.

Grillmetoder
Det finns tva olika huvudmetoder for att laga mat pa en grill: indirekt- och direkt
grilining

Indirekt grillning

Nar man grillar indirekt, kan man likna grillen vid en konventionell ugn. Maten
laggs pa gallret rakt ovanfér den mittersta brannaren, som ar avslagen
samtidigt som de yttre brannarna ar pa - kom ihag att stdnga grillens lock.
Indirekt grillning l@mpar sig bast for stdrre ravaror som bor

grillas i mer an 25 minuter. Ravarorna grillas genom att varmluft cirkuleras inuti
grillen darfoér att varmen reflekteras emot grillens lock och sidor. Pa detta satt
undviker man att t ex fett och koéttsafter droppar ner pa varmekallan och skapar
en uppflamning. Denna metod rekommenderas for stekning, bakning, langsam
grillning och vid anvandning av roterande grillspett. Det rekommenderas aven
att du anvander dig av en stektermometer, speciellt vid tillagning av storre
kottstycken.

Direkt grillning

Direkt grillning ar det mer traditionella sattet att grilla pa, varmen kommer fran
en kalla direkt under maten. Direkt grillning har den hégsta effekten och ar bast
lampat foér t ex kétt i skivor och korv, som skall uppna en stekyta pa samma tid
som den skall bli genomstekt. Om du 6nskar att bryna ravaran extra kan du
grilla utan lock under de férsta minuterna, annars rekommenderas det att grilla
med locket stangt. Da minskas risken for uppflamning och vidbranda ravaror.
Alternativt kan ravarorna laggas pa aluminiumfolie eller en stekplatta med en
uppsamlingskopp for fett och kottsaft.

Kombination av direkt- och indirekt grillning

En kombination av de bada grilmetoderna kan anvandas, och
rekommenderas speciellt vid tjockare biffar, gronsaker eller fisk. Lat maten
grilla pa direkt varme under kort tid pa bagge sidor. Skruva sedan ner
temperaturen och stang locket tills grillravaran ar fardig, 3-4 minuter beroende
pa tjocklek.

Grillning pa grillgaller

Det finns inget som kan jamféras med smaken av grillad mat, och grillgallret ar
nyckeln till det “munvattnande-resultatet” . Den karaktariserande “rokta”
grillsmaken kan endast fas genom grilining pa galler. Nar maten grillas droppar



safterna ner pa brannaren eller varmeskolden, nar fett traffar varmeskdlden
forangas den och roken fran detta omger maten - detta ger den unika
smaken. Denna metod ar bast lampad fér moért kétt, gronsaker och fisk. Nar du
grillar gronsaker, rekommenderar vi att lagga gronsakerna i aluminiumfolie, i
ett halster eller i en grillkorg. Garna tillsammans med citronsaft, 10k, vitldk och
farska kryddor. Lagg paketen pa den mediumvarmda grillplattan, och kom ihag
att vanda gronsakspaketet lite da och da under tiden som du grillar.

Grillning pa grillplatta

Grillplattan ar snabb och enkel att anvanda, den ar bast att anvanda till att
grilla pa nar du lagar mat med hdgt fettinnehall. Foér att tillaga den perfekta
ratten, stryk ravaran med olivolja eller vegetabilisk olja. Undga att droppa olja
direkt pa grillplattan, detta for att forhindra att oljan blir brand. Férhandsvarm
grillplattan i ca 5 minuter pa hég (” MAX” ). Stek ravaran under 2-3 minuter pa
varje sida lite beroende pa tjocklek. Efter anvandning bor alltid matrester
skrapas bort fran plattan. Stryk garna plattan med en vegetabilisk olja efter
anvandning, for att undvika att plattan rostar. Grillplattan ar idealisk till att grilla
kott, fisk, gronsaker eller tillbehor, eller varfor inte steka dgg och bacon en
sbndagsmorgon?

Varmehylla

Nar du grillar kott skall alltid koéttet fa vila efter tillagning innan du serverar
kottet. Detta gors for att kottet skall hinna sprida kottsafterna och smakerna
inuti kottbiten. Varmehyllan ar idealisk for just detta andamal. Varmehyllan kan
aven anvandas for att varmehalla fardig mat under tiden som du forbereder
andra ratter. Varmen stiger fran grillytan och skapar en varm plats for till
exempel majskolvar eller bakade potatisar.

Sidobrannaren

Nastan allt som du kokar pa spisen i ditt kok, kan du koka pa sidobrannaren pa
grillen. Du kan anvanda en wok, stekpanna eller kastrull for att tillaga kokta
potatisar, gronsaker eller sas till dina grillratter. Det basta av allt ar att du kan
tillaga en fullstdndig maltid pa samma plats utan att behéva springa mellan
koket och grillen. Rengér sidobrannaren och omradet runt omkring med vatten,
rengoringsmedel och en trasa efter anvandning. Se till att rengéringsmedlet
inte innehaller slipmedel eller liknande.



Utrustningens namn

Huvud-
brannare
L Kategori av . 2B-01 |:| 3B-01
Destinationsland : Gas och anslutningstryck - -
utrustning Injektor- Tot. nominella | Tot. nominella
varmeingangar | varmeingangar
storlek @ (Hs) (Hs)
BE.CH.CY.CZESFR, Butan(G30) 28-30 mbar | 0,86 mm | 6,0 kW 436 g/h | 9,0 kW 654 g/h
GB,GR,IE,IT,LT,LU,L [13+(28-30/37) [ ]
V.PT.SKSI Propan(G31) 37 mbar | 0,86 mm | 6,0 kW 428 g/h | 9,0 kW 642 g/h
BE,CY,DK,EE,FI,HU,L
T,NL,NO,SE,SI,SK,R |I3B/P(30) Butan/Propan 30 mbar | 0,86 mm | 6,0 kW 436 g/h | 9,0 kW 654 g/h
O,HR,TR,BG,LU,MT
AT,CHDE,SK [13B/P(50) [ | Butan/Propan 50 mbar | 0,76 mm | 6,0 kW 436 g/h | 9,0 kW 654 g/h
PL 138/P(37) | Butan/Propan 37 mbar | 0,82mm | 6,0 kW 436 g/h | 9,0 kW 654 g/h

Endast for utomhusbruk.
Las anvisningarna innan du bdrjar anvanda grillen.
Gasolflaskan ska inte placeras inuti grillen.

Varning: Atkomliga delar kan bli mycket varma. Hall barn borta.
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