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VIKTIGT

LAS NOGGRANT ALLA ANVISNINGAR | DENNA BRUKSANVISNING. HAR FINNS VIKTIGA ANVISNINGAR OM SAKERHET,
ANVANDNING OCH UNDERHALL AV APPARATEN.

Denna bruksanvisning ar avsedd for olika spismodeller och den kan innehalla beskrivningar av funktioner och detaljer som inte finns pa
den speciella apparat du anvander.

Denna apparat ar designad och tillverkad for att anvandas i hushallet. All annan anvandning betraktas som felaktig och salunda farlig.
Barn och personer utan tillracklig kompetens far inte anvénda apparaten utan handledning. ANVAND INTE APPARATEN FOR
RUMSUPPVARMNING. Tillverkaren accepterar inget ansvar for skador som orsakas av en olamplig och felaktig anvandning av
apparaten.

OM DET BLIR FEL OCH/ELLER OM APPARATEN INTE FUNGERAR PA KORREKT SATT, STANG GASKRANEN OCH SKILJ
APPARATEN FRAN__ ELNATET. GOR INGA FORSOK ATT REPARERA APPARATEN PA EGEN HAND, UTAN VAND DIG
OMGAENDE TILL NARMASTE AUKTORISERADE KUNDTJANST (SE BIFOGADE ANVISNINGAR).

DENNA APPARAT OVERENSSTAMMER MED FOLJANDE DIREKTIV OCH GEMENSKAPSBESTAMMELSER:

73/23/EEG, 93/68/EEG (Lagspanning), 89/336/EEG (Elektromagnetisk kompatibilitet), 90/336/EEG (Gas), 2002/40/EG (Elektriska
ugnars energiférbrukning), 2002/96/EG (WEEE),1935/2004/EG (Material som kommer i kontakt med livsmedel).

Tillverkaren accepterar inget ansvar om anvisningarna i denna handbok inte f6ljs.

Tillverkaren forbehaller sig ratten att géra andringar vad galler produkternas tekniska specifikationer, dock utan att produkternas
sakerhet och funktionalitet satts pa spel.

VARNINGAR OCH INFORMATION OM SAKERHETEN

Installationen maste goéras av en behdrig och utbildad fackman.
Huvudgaskranen bor sténgas efter varje anvandning.

SAKERHET | HEMMET. Under anvandningen av spisen blir ugnen, grillen och spishallens brannare och elektriska plattor mycket heta.
Lat inte barn komma i nérheten av spisen eller leka i narheten av spisen.

GLASLOCK (fig. 1). Stang inte glaslocket nar brannarna eller de elektriska plattorna &r i funktion eller nar de fortfarande ar varma.
Vanta alltid med att stédnga locket tills plattorna och brannarna har svalnat. Nar ugnen eller grillen ar i funktion maste spisens glaslock
vara 6ppet.

FORSTA GANGEN UGNEN ANVANDS. Lat ugnen och grillen vara pa i minst 30 minuter utan mat, sa att fett och smuts fran
tillverkningen branns bort. Vadra rummet dar ugnen star under tiden.

AVLAGSNA SKYDDSFILMEN. Vissa delar av spisen skyddas av en speciell skyddsfilm. Innan apparaten tas i funktion maste
skyddsfilmen rivas bort. Anvand sedan ljummet tvalvatten for att fa bort eventuella limrester.

BRANNARNAS PLACERING (fig. 2). Pa spridaren finns ett antal referensbultar. Nar komponenter som har demonterats fér rengéring
skall sattas tillbaka ar det viktigt att varje komponent hamnar pa korrekt plats sa att funktionsstérningar och skador kan undvikas.

Innan nagot rengdrings- eller underhallsarbete gérs maste huvudgaskranen stangas och apparaten skiljas fran elnatet.

TEKNISKA ANVISNINGAR TILL INSTALLATOREN

Alla ingrepp som beror installation, justeringar och tekniskt underhall far endast géras av utbildad och behdérig personal. Apparaten
maste installeras i 6verensstammelse med géllande standarder.

Apparaten ar godkand och forberedd for att fungera med den typ av gas som anges pa informationsskylten. Kontrollera att lokala
distributionsvillkor (gastyp och gastryck) ar kompatibla med de aktuella instdliningarna pa apparaten innan apparaten installeras.
Tillverkaren accepterar inget ansvar for direkta eller indirekta skador om bestammelserna ovan inte foljs. Denna apparat ar inte
ansluten till en anordning som leder ut férbranningsprodukterna. Apparaten maste installeras och kopplas i 6verensstammelse med
géllande installationsbestdammelser.

VENTILATION | LOKALERNA (fig. 3). Denna apparat far endast installeras och anvandas i lokaler med permanent ventilation som
uppfyller kraven i gallande bestammelser. | rummet dar apparaten ar installerad maste det ga att ta in s& mycket luft som kravs for
gasforbranningen. Sarskilt galler att luftintaget som erfordras for en korrekt forbranning ar minst 2 mh per kW av apparatens
nominella effekt (se skylten med tekniska data som finns pa apparaten). Luften maste hamtas direkt fran utsidan i omraden utan
fororeningar och via permanenta 6ppningar eller ventilationsror.

VENTILATION | LOKALERNA (fig. 4). Forbranningsprodukterna fran apparaten maste ledas ut i luften pa utsidan med hjélp av en
speciell spiskapa som ar ansluten till en skorsten, en rokgang eller direkt till utsidan Om det inte gar att installera en spiskapa ar det
tillatet att anvanda en elektrisk flakt. Flakten skall monteras pa ett fonster eller pa en yttervagg och skall sattas i funktion samtidigt med
apparaten.

APPARATENS PLACERING (fig. 5). Apparaten tillhér klass 1 och klass 2/1. Apparaten far placeras separat eller byggas in i ett
koksskap, under forutsattning att féljande minsta tillatna avstand respekteras: 630 mm mellan spishallen och horisontella plan ovanfor
apparaten, 30 mm mellan apparatens sida och koksskap som ar hégre an apparaten. Nar apparaten installeras mellan koksskap maste
vaggarna pa dessa koksskap tala minst 65°C temperatur.

GASANSLUTNING

KOPPLING MED FLEXIBELT METALLROR (fig. 6). For anslutningen krévs ett rér som uppfyller kraven i nationella standarder. Réret
som skall kopplas till den gadngande kopplingen pa apparaten. Mellan réret och kopplingen skall en tatning appliceras. Roret far vara
hogst 2 meter langt.



KOPPLING MED STYVT ROR (fig. 8). Anslutningen skall helst gras med ett kopparror. Koppla den styva delen av roret till den
gangade kopplingen pa baksidan av apparaten. Placera en tatning som uppfyller kraven i gallande standarder mellan réret och
kopplingen. Kontrollera att kopplingen &r tat med en tvallésning.

VARNING
Kontrollera att kopplingarna ar val fixerade efter installationen. Anvand aldrig lagor, utan en tvallésning, for att kontrollera att
gasledningarna ar tata.

ANSLUTNING TILL GASFLASKA. Pa spismodeller med utrymme for gasflaskor finns plats for 15 kg gasflaskor som éverensstammer

med gallande standarder. Gasflaskan maste ha ett tryckreglage och anslutningen till gasflaskan maste goéras i éverensstammelse med

gallande installationsstandarder. Nedan specificeras vad som galler vid anslutning till gasflaska. Folj dessa anvisningar:

- Gasanslutningsroret far vara hogst 1 meter langt.

- Tryckreglagets koppling skall vara vand mot spisens utsida.

- Det flexibla réret maste placeras sa att det inte kommer emot nagon varm yta pa spisen (vanster innervagg pa gasflaskeutrymmet,
spisens baksida, tak) och det MASTE placeras i de speciella hallarna.

- Gasflaskan maste placeras sa att den inte har kontakt med véggen i narheten av ugnen.

Vi rekommenderar att kranen pa gasflaskan sténgs efter varje anvéandning.

ELEKTRISK ANSLUTNING. Eluttaget eller elsystemet maste vara utrustat med en effektiv jordanslutning. Den gula och gréna ledaren
i elkabeln far inte avbrytas av strombrytare. Om en lattatkomlig stickkontakt inte anvands fér anslutningen maste en strémbrytare
monteras mellan apparaten och elnatet i samband med installationen. Strdombrytaren skall ha ett kontaktavstand pa minst 3 mm, vara
dimensionerad for den aktuella belastningen och uppfylla kraven i gallande standarder. Elkabeln far inte i nagon punkt uppna en
temperatur pa oéver 50°C. Tillverkaren accepterar inget ansvar om gallande standarder for elektriska system inte foljs och om
anslutningen inte har gjorts enligt “konstens alla regler” av en utbildad och behdrig fackman.

BYTE AV ELKABELN. Skilj apparaten fran elnatet genom att dra ut elkabeln ur eluttaget. Ta av spisens bakre panel for att komma at
kopplingsplinten (fig. 9). Lossa kabelklammerns fastskruvar och skruvarna pa kopplingsplinten som fixerar de tre kabelledarna (fig.
10). Byt till en kabel typ HO5 RR-F med ett tvarsnitt som lampar sig for apparatens effektforbrukning. Anslut kabeln till kopplingsplinten
enligt anvisningarna nedan:

- den bla neutrala kabeln till anslutningsskruven N,

- den bruna faskabeln till anslutningsskruven L,

- den gula - grona jordkabeln till anslutningsskruven =
Fast kabeln med den speciella kabelklammern och sétt tillbaka spisens bakre panel.

OMSTALLNING TILL ANNAN GASTYP

Apparaten ar lampad att fungera med olika typer av gas. FoOr varje gastyp kravs speciella injektorer och instéllningar. For att
nddvandiga installningar skall kunna géras maste apparaten alltid skiljas fran elnatet och gastillférseln stéangas av tillfalligt.

BYTE AV INJEKTORERNA TILL SPISHALLENS BRANNARE (fig. 11). Avlagsna brannarna fér hand (ingen annan demontering
kravs). Anvand en nyckel for att skruva loss injektorerna och byt dem mot injektorer som passar den typ av gas som skall anvandas.
Kompatibla brannare finns i listan i tekniska data.

JUSTERING AV SPARLAGAN (fig. 12). Tand brannaren och lat den brinna pa hdgsta effekt i cirka 10 minuter. Vrid vredet till sparlaga
(minsta gasflode). Dra ut vredet sa att det 10sgoérs fran stdngen i kranen. Anvand en skruvmejsel for att reglera sparlagan. Skruva
justeringsskruven medsols for att f& mindre laga eller motsols for att fa storre laga. P& vanliga kranar ar justeringsskruven placerad
inuti stangen (fig. 13). Pa ventilkranar ar justeringsskruven placerad pa sjalva kranstommen. Varje gang injektorerna byts eller justeras
maste du forsakra dig om att Iagan har en blaaktig farg, ar stabil och ljudlds, inte slocknar och inte slar tillbaka nar du andrar fran MAX.
till MIN. gasflode.

BYTE AV INJEKTORERNA TILL UGNSUTRYMMETS BRANNARE (fig. 14/15). Lossa fastskruvarna ur brénnarna och ta loss
brannarna. Skruva ur injektorerna med en skruvmejsel av lamplig typ och byt till injektorer som passar den aktuella gastypen.
Kompatibla injektorer listas i tabellen tekniska data.

JUSTERING AV PRIMARLUFTEN FOR UGNSUTRYMMETS BRANNARE (ENDAST MODELLER MED RORBRANNARE) (fig. 16).
Lossa tillhérande skruv och justera Iuftdppningen p& metallhylsan som finns i bréannarens ande. Oka eller minska luftmangden
beroende pa vilket resultat du vill uppna. Efter varje justering maste du forsadkra dig om att lagan har en blaaktig farg, ar stabil och
ljudl@s, inte slocknar och inte slar tillbaka nar du andrar fran MAX. till MIN. gasflode.

JUSTERING AV UGNSBRANNARENS SPARLAGA (fig. 12). Tand brannaren och stéll vredet pa hdgsta temperatur. Lat ugnen vara
pa i minst 10 minuter. Vrid vredet till sparlaga (minsta gasfléde). Lossa vredet fran termostatens stang. Anvand en skruvmejsel for att
justera sparlagan. Skruva justeringsskruven medsols for att f& mindre laga eller motsols for att fa storre laga. Lagan maste vara lag och
stabil, den maste sta emot luftdrag och fortsatta att brinna nar ugnsluckan stéangs och den far inte sla tillbaka. Justeringsskruven ar
vanligtvis placerad pa sjalva termostatstommen.

Varje gang apparatens komponenter byts eller instéllningarna justeras maste du forsakra dig om att alla berérda delar séatts tillbaka pa
korrekt satt sa att de ursprungliga funktionerna aterstalls. Omstallningen till annan gastyp maste avslutas med byte av gummihallaren.
Anvand aven i detta fall en tvallésning for att kontrollera att ledningen ar tat. Anvand aldrig lagor for detta andamal. Byt sedan den
gamla informationsetiketten mot en ny etikett med information om den nya gastypen. Etiketter medféljer apparaten.



TEKNISKA DATA

REKOMMENDER
BI%%\TNA,\AVRE TRYck | INJEKTOR- GAS- EFFEKT (W) AD DIAMETER
TYP AV GAS (mban) MARKNING FOR- ] ] PA
(mtt mm) (1100 mm) |BRUKNING*| HOGSTA | LAGSTA| KOKKARLET **
(cm)
flytande gas | G30/G31 28..30/37 52 73 g/h 1214
naturgas G20 20 72 X 95 dm’h
EXTRA 9 1,000 | 0,300 | . 6med
J 55 G110 145 s forminskande
stadsgas 8 227 dm°/h aller
9 G120 140 9
flytande gas | G30/G31 | 28..30/37 68 127 g/h
naturgas G20 20 98 167 dm’/h
HALVSNABB 9 1,750 | 0,440 1620
@75 G110 185 s
stadsgas 8 397 dm/h
G120 180
flytande gas | G30/G31 | 28..30/37 88 218 g/h
naturgas G20 20 116 286 dm*/h
SNABB 9 3,000 | 0,750 20+24
@ 100 G110 270 s
stadsgas 8 680 dm™/h
G120 250
flytande gas | G30/G31 28..30/37 91 240 g/h
naturgas G20 20 124 314 dm*/h
ULTRASNABB 9 3,300 | 1,500 22:26
@ 120 G110 290 .
stadsgas 8 748 dm’/h
G120 265
flytande gas | G30/G31 | 28..30/37 88 211 g/h
naturgas G20 20 120 276 dm®/h
FISKGRYTA g 2,900 1,500 Max
60x235 G110 270 14 x 35
stadsgas 8 658 dm’h
G120 250
flytande gas | G30/G31 | 28..30/37 96 262 g/h
naturgas G20 20 135 343 dm®/h
TRIPPEL 9 3,600 | 1,500 24:28
@ 130 G110 315 s
stadsgas 8 816 dm™/h
G120 280

* Vid referensvillkor, gastemperatur 15°C, atmosfariskt tryck 1013,25 mbar
** Med hansyn tagen till brannarnas och kokkarlens prestationer




INJEKTOR- GAS- EFFEKT (kw)
BRANNARE TYP AV GAS Py MARKNING FOR- . -
(17100 mm) | BRUKNING*| HOGSTA |LAGSTA
UGN flytande gas | G30/G31 28..30/37 62 145 g/h
(dm® 37) naturgas G20 20 108 190 dm’/h
FP 96-16 2 ugnar tad G110 o 210 45 2,000 0,700
(liten ugn) sladsgas G120 190 m
lgGN flytande gas | G30/G31 28..30/37 79 193 g/h
(dm 47767) t G20 20 122 252 dm*/h
-65-75- naturgas m
P85-P96 G110 250 ,
FG 96-16 2 ugnar stadsgas 8 601 dm°/h
(medelstor ugn) G120 220
UGN flytande gas G30/G31 28..30/37 93 276 g/h
(dm?® 80/105) naturgas G20 20 140 362 dm’h 3800 | 1.000
85-86 (stor ugn) stadsgas G110 8
G120
UGN flytande gas | G30/G31 28..30/37 98 305 g/h
(dm® 111/123) naturgas G20 20 150 400 dm>h 4200 | 1.000
G110 ’ ’
96-16 (extra stor ugn tad 8
( gn) stadsgas 5120
GRILL flytande gas | G30/G31 28..30/37 60 116 g/h
(dm® 37) naturgas G20 20 101 152 dm’/h 1.600
FP 96-16 2 ugnar G110 175 ’
. stadsgas 8 363 dm*/h
(liten ugn) G120 160
GRILL flytande gas | G30/G31 28..30/37 65 145 g/h
(dm?® 47/67) S
55-65-75-66 naturgas G20 20 108 190 dm™/h 2.000
P85-P96 G110 210 , ’
FG 96-16 2 ugnar stadsgas 8 454 dm°/h
(medelstor ugn) G120 190
GRILL flytande gas | G30/G31 28..30/37 88 240 g/h
(gsmsggg 21%) naturgas G20 20 136 3140m’h | 4000
= = = H)
(stor ugn och extra stor stadsgas G110 8
ugn) G120

* Vid referensvillkor, gastemperatur 15°C, atmosfariskt tryck 1013,25 mbar



TABELL - ELEKTRISKA EFFEKTER (KOMBINERADE GAS- OCH ELUGNAR, ELEKTRISKA UGNAR,
MULTIFUNKTIONSUGNAR

TYP AV SPIS OCH UGN

96, 16
P85 55, 65,75,P85| 56, 66, 76, P96 85, 86, 96, 16 (2 UGNAR)
liten medelstor medelstor stor ugn liten medelstor
FUNKTION ugn ugn ugn extra stor ugn ugn ugn
47 dm?® 51/58 dm® 61/67 dm® 80/123 dm? 37.dm*® | 61/67 dm®
w w w w w w
UGNSLAMPA [
{QE 15 15 15 15 15 15
ELEKTRISK g—
GRILL 1350 1350 1400 1500/2000 1200 1400
OVERVARME  —
UNDERVARME 600 650 850 950 500 700
900 1100 1400 1500 800 1100
—
OVERVARME —
600 650 850 950 500 700
e
UNDERVARME [ b
900 1100 1400 1500 800 1100
e
VARMLUFT  w |
30 30 30 30
‘g
RUNDELEMENT]( 1
+ VARMLUFT 2200 2200 2400 2200
30 30 30 30
—
GRILL i )
+ VARMLUFT ' 'l' " 1350 1400 1500/2000 1400
s 30 30 30 30
e
8¥EE¥C§“RA5E —_— 650 850 950 700
Ha 30 30 30 30
VARMLUFT el I 1100 1400 1500 1100
DUBBEL P
GRILL 6
50+1350 850+1400 950+1500 700+1400
DUBBEL GRILL J{ ———
+ VARMLUFT . _!' ',' d 650+1350 850+1400 950+1500 700+1400
-4 30 30 30 30
e —
UNDERVARME {3
+ VARMLUFT ol 30 30 30 30
- 1100 1400 1500 1100
—




TABELL - ELEKTRISKA EFFEKTER

(KOMBINERADE GAS-, EL- OCH GLASKERAKMIKHALLAR, ELEKTRISKA HALLAR, GLASKERAMIKHALLAR)

TYP AV ELEKTRISKA PLATTOR DIA'\(/:IE]TER EF';EKT
A1 Elektrisk platta 18 1500
A2 Elektrisk platta 18 2000
C Elektrisk platta 14,5 1000
D Rund platta HL 14,5 1200
E Rund platta HL 18 1800
F Rund platta HL 21 2200
G Platta med stallbar storlek HL 17/26,5 1400/2200
H Platta med stallbar storlek HL 12/21 700/2100
TYP AV SPISHALL |[ELEKTRISKA PLATTOR
16/35 A1
17/30/21 A1 C
09 A1 A2 C C
14/29 C
10 D D E F
23 D D G H
24 D D F G H
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TYP AV UGN OCH FUNKTIONER

[©) | GASUGN
™ )

0...250
AV brannare brannare
UGN GRILL

(M) KOMBINERAD GAS- OCH ELUGN

0 | [ ] ™)

0...250
AV brannare GRILL
UGN elektrisk

(Q KOMBINERAD GAS- OCH ELUGN MED FLAKT

0 O

0...250
AV Brannare GRILL
UGN elektrisk

flakt

(E) ELEKTRISK UGN

AEEEEE

0...250
AV UGNSLAMPA OVER- OVER- UNDER- GRILL
VARME VARME VARME
UNDER-
VARME

(X) MULTIFUNKTIONSUGN - 3 LAGEN

o | (&]|[®]|[F

0...250
AV FLAKT RUNDE- GRILL +
LEMENT + | VARMLUFT
VARMLUFT

(W) | MULTIFUNKTIONSUGN - 6 LAGEN

LI ? =
0 ETS S - e
L

0...250 0...250

AV UGNSLAMPA OVER- UNDER- OVER- UNDER- DUBBEL
VARME VARME VARME VARME GRILL +
UNDER- UNDER- MED VARMLUFT
VARME VARME VARMLUFT

VARMLUFT

V) MULTIFUNKTIONSUGN - 8 LAGEN

| E D@ | T T F | x

0...250  0...250
AV UGNS- VARMLUFT OVER- RUNDE- GRILL DUBBEL DUBBEL UNDER-
LAMPA VARME LEMENT

GRILL GRILL + VARME
UNDER- +

VARMLUFT MED
VARME VARMLUFT VARMLUFT
-11 -




ANVISNINGAR TILL ANVANDAREN

TANDNING AV SPISHALLENS BRANNARE (fig. 17). Satt en brinnande tandsticka (eller en tandare eller dylikt) i narheten av
brannaren. Tryck pa motsvarande vred och vrid det motsols till MAX. gasfléde (P& vissa modeller ar en elektrisk tdndanordning
inbyggd i brannaren. Denna anordning aktiveras med hjalp av en sarskild knapp eller genom att sjalva vredet trycks ned). Om
brannaren inte tdnds inom 15 sekunder maste du vanta i minst 1 minut innan du gér om proceduren. P4 modeller som ar férsedda med
termoomkopplare (sdkerhetsanordning) maste vredet héllas intryckt i cirka 10 sekunder efter att brannaren har tants. Reglera lagans
effekt efter behov. Stall alltid vredet i ett Idge mellan MAX. och MIN. gasfléde, aldrig mellan MAX. gasfléde och noll.

TANDNING AV UGNENS BRANNARE (fig. 18/19). Nar brénnarna inuti ugnen tdnds maste ugnsluckan alltid vara helt éppen. Tryck
pa motsvarande vred och vrid det motsols till MAX. gasfléde. Hall en brinnande tandsticka vid halet som finns pa ugnens botten (for att
tanda grillens brénnare skall tandstickan hallas nara de sista halen langst fram). P& vissa modeller ar brannaren foérsedd med en
elektrisk tdndanordning som aktiveras med hjalp av en separat knapp (fig. 20) eller genom att man trycker ned sjalva vredet. Fortsatt
att halla vredet nedtryckt i cirka 15 sekunder efter att brannaren har tants. OBSERVERA: Om brannaren inte tédnds inom 15 sekunder
maste du vanta i minst 1 minut innan du gér om proceduren.

FORVARMNING AV UGNEN. Vianta ndgon minut efter att brannaren har tants innan du sténger ugnsluckan och stéller in dnskad
temperatur med vredet. Férvarm ugnen utan mat i minst 15 minuter innan du staller in ratten som skall tillagas.

ELEKTRISKA PLATTOR - TANDNING OCH ANVANDNING (fig. 21). Sla pa de elektriska plattorna genom att vrida motsvarande
vred fran O till dnskat effektlage. De olika effektldagena ar markta med nummer (0, 1, 2, 3...). Hogre nummer motsvarar hégre
effektldagen och viceversa. Nar en platta slas pa forsta gangen eller efter 1anga uppehall ar det l[ampligt att Iata plattan vara pa utan
kokkarl pa lagsta effekt i minst 15 minuter. Pa detta satt elimineras all fukt som eventuellt sugits upp av isoleringen. Anvand grytor och
kastruller med slat botten pa de elektriska plattorna och undvik att anvanda grytor och kastruller som har mindre diameter an plattan.

ELEKTRISKA UGNAR - PASLAGNING OCH ANVANDNING (fig. 22). De elektriska ugnarna styrs vanligtvis av en funktionsvéljare
kombinerad med en termostat som anvands for att vélja 6nskad temperatur. Pa olika ugnsmodeller finns olika funktioner som anvands
for att stalla in olika typer av tillagningssatt. Fér att omedelbart kunna anvéanda tillagningsfunktionerna pa ugnar med programmerare
(manuell, analog eller elektronisk) maste reglaget vara installt pa “manuell” funktion. Studera anvisningarna och anvandningstipsen sa
att du beharskar basfunktionerna, dvs. férvarmning, funktion, temperatur, ugnsniva och koktid, som erfordras for att fa perfekta resultat.

GRILL (fig. 23). Grillen (med gasbrannare eller elektriskt varmeelement) maste anvdndas pa det satt som specificeras for den
specifika spismodellen. Pa vissa modeller maste grillningen ske med halvéppen ugnslucka. | detta fall ar det nddvandigt att montera en
mekanisk skyddsanordning for vreden. Detta skydd medfdljer spisen.

Observera! Atkomliga delar kan ha hég temperatur nir grillen anvinds. Se till att barn inte vistas i nirheten.

ANVANDNING AV GRILLSPETTET (fig. 24). Det roterande grillspettet kan aktiveras med en manuell knapp eller automatiskt,
samtidigt som grillelementet trader i funktion. Hur aktiveringen sker beror pa vilken ugnsmodell det galler. Tra upp maten som skall
tillagas pa grillspettet och tryck fast den med de tva gafflarna. Se till att matstycket hamnar mitt pa grillspettet sa att stekspettets motor
inte belastas i onédan under rotationen. Stall en plat med ett par deciliter vatten under spettet sa blir det inte s& mycket fettstank och
rok under tillagningen (fig. 25).

TIMER, AGGKLOCKA, PROGRAMMERARE (MEKANISKA, ANALOGA, ELEKTRONISKA). Aktivera den mekaniska timern s& har:
vrid forst vredet medsols till stopplaget sa att mekanismen laddas och vrid sedan vredet motsols for att stélla in 6nskad tid (fig. 26).
Tiden uttrycks i minuter. En ljudsignal talar om att den installda tiden har gatt ut. Pa vissa spismodeller fungerar dggklockan dven som
strdmbrytare och bryter den strémmen till ugnens funktioner. Nar ugnen skall anvandas direkt, utan programmering av koktiden, skall
aggklockans vred vridas till det “manuella” laget (fig. 27). Pa modeller med programmerare gar det att programmera paslagning, tid
och avslagning av vissa av den elektriska ugnens funktioner. For att kunna anvénda ugnen utan programmering maste man aven i
detta fall forst stélla in den “manuella” funktionen (fig. 28).

KYLFLAKT. Vissa spismodeller ar utrustade med en kylanordning som trader i funktion under anvandningen av ugnen. P& vissa
modeller ar funktionen hos denna anordning automatisk och det krdvs ingen instalining. Pa vissa modeller fortsatter kylflakten att
fungera aven efter att ugnens funktioner har sténgts av och den stoppas automatiskt av en restvédrmegivare. Under alla omstandigheter
inverkar inte kylflakten negativt pa tillagningsresultatet, vare sig gasugnen eller den elektriska ugnen anvands. Om kylflakten inte trader
i funktion innebar det inte heller minskad sakerhet, varken fér apparaten eller anvandaren. Tack vare kylflakten forkortas den tid som
normalt kravs for att kyla spisens komponenter.

MATLAGNINGSRAD

Innan du bdrjar anvanda ugnen, kontrollera att det endast finns nédvandiga tillbehodr inuti ugnen (normalt racker det med gallret pa
vilket kokkarlet med maten skall stallas efter férvarmningen).

Det ar en god regel att forvdrma ugnen i minst 15 minuter innan maten stélls in i ugnen.

For att fa optimala resultat maste du for varje typ av ratt valja Iamplig funktion, temperatur, ugnsstege och koktid:

- olika typer av ugnar ger méjlighet att valja mellan olika tillagningsfunktioner.

- temperaturen stalls in med hjalp av det speciella termostatreglaget.

- ugnsstegarna ar vanligtvis 4 (1 nedre, 2 mellan, 1 6évre) (fig. 29).

- koktiden kan variera, beroende pa vilken typ av ratt det géller, pA mangd, matvanor och personlig smak.

Anvisningarnas som ges i recepten ar normalt tillrackliga for att matlagningsresultaten skall bli tillfredsstallande.

De mittersta ugnsstegarna ar lampade for de flesta matratter. | denna del av ugnen halls temperaturen som stéllts in med termostaten
pa stabil niva.

| en gasugn finns varmekallan langst ner i ugnen, sa ju langre ner en ratt stélls in i en gasugn ju narmare varmekallan hamnar den
(lampligt for pasta, gratdnger och stekar). Hogre upp i ugnen kommer maten pa langre avstand fran varmekallan, vilket ar det optimala
for bakverk och 6mtaliga matratter.

Ju hdgre upp matratten satts in i en elektrisk ugn, ju narmare varmekallan hamnar den (matrattens éversida bryns och grillas battre).
Koktiden varierar beroende pa mangden mat som skall tillagas, beroende pa vilket material kokkarlet ar tillverkat i (terracotta, glas,
aluminium, stal) och beroende pa vilken tjocklek kokkarlet har. Detta gor att den reella koktiden kan skilja sig fran koktiderna i recepten.
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Vid tillagning med varmluft forsvinner mycket fukt frdin maten och denna typ av tillagning rekommenderas i allmanhet for sockerkakor,
samtidig tillagning av flera ratter och foér mycket omfangsrika matstycken.
Nar émtaliga ratter och jasdegar tillagas ar det viktigt att ugnsluckan inte 6ppnas om det inte ar absolut nddvandigt. Annars finns risk

att temperaturen plotsligt sjunker.

Nar du grillar pa gallret eller stekspettet ar det lampligt att stalla en plat med ett par deciliter vatten under gallret eller stekspettet sa att
det inte blir s& mycket fettstank och rok.

Nar du lagar ratter med lang koktid kan du spara mycket energi genom att utnyttja eftervarmen, dvs. stdnga av ugnen ett par minuter
tidigare an vad som anvisas i receptet och halla ugnsluckan stangd. Ugnsutrymmet ar perfekt isolerat, vilket gor att matratten anda blir

perfekt tillagad.

UGNSFUNKTIONER BESKRIVNING AV UGNSFUNKTIONERNA
UGNENS Varmen kommer underifran. Passar for alla typer av matratter. Det &r bast att anvanda stegarnaf
brannare aiss narmast brannarna fér dmtaliga matratter och jasdegar. Férvarm alltid ugnen.
GRILLENS Maten exponeras direkt for den intensiva varmen fran lagan. Passar for all mat som skall grillas
brannare snabbt och intensivt. Utmarkt for att avsluta graddning av pasta och gratéanger och ge dessa réatter,
en vackert gyllenbrun farg.
UGNENS P Varmen kommer underifran och flakten sprider varmen jamnt sa att brannarens effekt pa matenj
brannare - blir mindre intensiv. Passar for alla typer av matratter. Férvarm alltid ugnen.
och varmluft [EILL
Elektrisk e Maten exponeras direkt for varmen fran det elektriska grillelementet. Anvands for att fa bort fett
GRILL fran speciella kéttslag och ar det idealiska for tillagning av “smala” och kalorisnala matratter.
(")VERVARME — Konventionell matlagning med elektrisk ugn. Varmen som alstras av de tvd varmeelementen
UNDERVARME I omger maten och ar utmarkt for alla typer av matratter. Stall helst in bakverk och efterratter mitt iI
ugnen.

OVERVARME prm— Lagsta effekt. Det idealiska for att vdrma mindre matportioner.

et

) ] Varmen som kommer underifrdn ar det idealiska for att tillaga ratter langsamt och vid lagj

UNDERVARME temperatur. Minskad energiférbrukning, det idealiska for att varma fardigmat.
VARMLUFT ? Maten tinas snabbare. Minskar tiden som normalt kravs med cirka 1/3.

..".'.
RUNDELE- - Varmluft. Varmen sprids jamnt i hela ugnen. Det gar att tillaga flera matratter med olika koktidI
MENT @ samtidigt. Flakten sorjer for att fukthalten minskar, vilket ar idealiskt for att tillaga grénsaker och
+ VARMLUFT fisk och for att baka t.ex. sockerkakor.
GRILL e Flakten kombineras med grillelementet och soérjer for en battre varmecirkulation, vilket goér atf
+ VARMLUFT wA tillagningen blir “mjukare”. Det idealiska fér genomstekning av mycket stora koéttstycken.
OVERVARME —_— Den konventionella tillagningen med det elektriska varmeelementet kombineras med flakten som|
UNDERVARME - sprider varmluften jamnt i hela ugnen. Det blir mindre fukt och en jdmn temperatur i hela ugnen.
VARMLUFT - : Lampligt for alla typer av matratter.
DUBBEL | T | Det idealiska for att grilla matstycken med stora ytor.
GRILL

. "
DUBBEL [ Flaktens verkan kombinerad med effekten fran varmeelementen minskar koktiden vid tillagning av
GRILL [ <= stora matstycken.
+ VARMLUFT —
UNDERVARME Varmen som kommer underifran sprids jamnt i ugnen och gor det mdjligt att tillaga omtaligaf
+ VARMLUFT ﬂ‘.‘. matratter langsamt med lag energiférbrukning.
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UNDERHALL

Innan nagot rengorings- eller underhallsarbete gors maste huvudgaskranen stingas och apparaten skiljas fran elnatet.
SMORJNING AV KRANAR. Med tiden kan kranar eller termostater bli tréga och da &r det dags att smérja delarna. Detta arbete far
endast gbras av auktoriserad personal.

BYTE AV UGNSLAMPAN (fig. 30). Skilj apparaten fran elnatet. Skruva ur skyddskapan som sticker ut inuti ugnen. Skruva ur lampan
och byt till en lampa med samma effekt som tal hog temperatur (300°C). Satt tillbaka skyddskapan.

DEMONTERING AV UGNSLUCKAN (fig. 31). Oppna ugnsluckan. Blockera de tv& gangjarnen i 6ppet lage med hjalp av de mobila
hakarna. Lyft ugnsluckan och dra den utat sa att den lossnar fran de fasta gangjarnen pa spisen. Fdlj anvisningarna ovan i omvand
ordning for att satta tillbaka ugnsluckan.

Det kravs en regelbunden rengdring for att hindra att det blir fettbelaggningar pa spisen. Sadana belaggningar kan annars med tiden
orsaka rok, obehaglig lukt och funktionsstorningar. Galler, brannare, vred, platar och glas kan demonteras eller tas ur nar det kravs en
grundligare rengdring. Anvand ljummet tvalvatten eller nagon av de specialprodukter som finns i handeln. Anvand inte stalull,
skurpulver, sodabaserade ytaktiva medel, repande svampar eller produkter som innehaller syror eller klor. Alla rengjorda komponenter
maste skoljas och torkas noggrant innan de anvands. Varje enskild komponent maste sedan sattas tillbaka i sitt ursprungliga lage for
att apparatens funktion skall bli saker och korrekt.

UNDERHALL OCH RENGORING AV YTOR | ROSTFRITT STAL (AISI 304, AISI 430). Anvand ljummet tvalvatten for att f& bort
matflackar och intorkade matrester. Anvand eventuellt &ven en trasspatel. Om det blir rander eller repor i ytan kan den slipas med
mycket fin stalull eller slipande filtkuddar i syntetfiber. Gnid alltid i satineringens riktning. For att f& bort rostflackar orsakade av
bristande underhall eller kontakt med oxiderande @mnen ar det ldmpligt att anvédnda specialprodukter. Radfraga en tillverkare av
rengoringsmedel for industriellt bruk (t.ex. Soilax, Diversey, Level, Oakite, Henkel). For att fa& bort missfargningar som brannmarken
eller flackar som orsakats av den starka varmen bor specialprodukter (t.ex. Smac) anvandas. Dessa produkter aterstaller den naturliga
stalglansen, men har aven en skyddande verkan och foérhindrar att fukt och smuts tréanger in och orsakar rostskador.

RENGORING AV FORKROMAT GLAS: Rengér aldrig glaset nar ugnsluckan &r varm, utan vénta tills den har svalnat. Anvand en
fuktig duk och ett specialrengdringsmedel for glas (t.ex. Vetril, Deco, Glassex).

SKROTNING (fig. 31

Denna hushallsapparat innehaller komponenter som definieras WEEE, “avfall som utgdrs av eller innehaller elektriska eller
elektroniska produkter”, for vilka det kravs en ekologiskt korrekt kassering och sarskild behandling. WEEE som finns i produkten:
kondensatorer, strombrytare, kretskort, elektriska kablar.

DENNA HUSHALLSAPPARAT FAR INTE KASSERAS | HUSHALLSAVFALLET UTAN MASTE SKICKAS TILL SEPARAT
INSAMLING:

Fig. 31

Malsattningen med differentierad behandling av WEEE-produkter innehallande elektriska och elektroniska komponenter ar, enligt
direktiv 2002/96/EG, att varda, skydda och forbattra miljon, att skydda manniskors halsa och att anvanda naturresurserna pa ett
medvetet och rationellt satt.

Vid leverans av en ny hushallsapparat férbinder sig distributoren att ta tillbaka hushallsapparaten i fraga och att sérja for att den sands
den till en central som ar auktoriserad fér behandling av WEEE-produkter.

Tillverkaren av denna hushallsapparat uppfyller kraven i direktiv 2002/96/EG och framjar och stéder insamling, ateranvandning och
atervinning av WEEE-produkter.

ELEKTRONISK PROGRAMMERARE

ALLMANNA FUNKTIONSANVISNINGAR. Nar en funktionsknapp har tryckts in gar det att stalla in dnskad tid med knapparna +/-.
Instaliningen gar snabbare om knappen i fraga halls nedtryckt. Nar du trycker Iatt pa funktionsknappen och sedan slapper upp den igen
visas den valda funktionen pa displayen i 5 sekunder. Under denna tid gar det att gora installningar. 5 sekunder efter att en
funktionsknapp har slappts upp eller efter att en instéllning har avslutats visas aktuell tid pa displayen. Ett installt program startar direkt.
Avsluta programmeringen genom att valja 6nskad funktion och temperatur med respektive reglage. Direkt efter den elektriska
anslutningen (och efter stromavbrott) visas tre blinkande nollor (0:or) pa displayen. Stall in aktuell tid.

INSTALLNING AV AKTUELL TID (KLOCKA). Vilj klockfunktionen genom att samtidigt trycka pa knapparna Koktid och Koktidens
slut. Stall klockan med knapparna +/-

MANUELL FUNKTION. Tryck samtidigt pa knapparna Koktid och Koktidens slut. Symbolen A (automatiskt program) férsvinner och
symbolen med en gryta visas (manuell funktion). Detta far det instéllda programmet att raderas.
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HALVAUTOMATISK FUNKTION: KOKTID. Tryck pa knappen Koktid och stall in koktiden med knapparna +/-. Da visas symbolen A
(automatiskt program) och symbolen med en gryta. Reldutgangen aktiveras. Nar tillagningen ar klar hérs en ljudsignal, relat
avaktiveras och symbolen A blinkar.

HALVAUTOMATISK FUNKTION: KOKTIDENS SLUT. Tryck pa knappen Koktidens slut och stéll in 6nskad tidpunkt med knapparna
+/-. D& visas symbolen A (automatiskt program) och symbolen med en gryta. Reldutgangen aktiveras. Nar tillagningen ar klar hors en
ljudsignal, relat avaktiveras och symbolen A blinkar.

AUTOMATISK FUNKTION: KOKTID, KOKTIDENS SLUT OCH KOKTIDENS START. Tryck pa knappen Koktid och stéll in koktiden
med knapparna +/-. Da visas symbolen A (automatiskt program) och symbolen med en gryta. Reldutgdngen aktiveras. Tryck darefter
pa knappen Koktidens slut och stéll in 6énskad tidpunkt med knapparna +/-. Det gar alltsé att senarelagga starten av tillagningen och
bestdmma nar den skall starta. Om installningen inte ar korrekt informerar en ljudsignal om att det &r fel pa programmeringen. Nar
tillagningen ar klar hors en ljudsignal, relat avaktiveras och symbolen A blinkar.

TIMER (MINUTKONTROLL OCH PAFOLJANDE LJUDSIGNAL). Tryck pa knappen Timer och stéll in énskad tid med knapparna +/-.
Medan den installda tiden I6per lyser symbolen med ringklockan. Nar den installda tiden har gatt ut hérs en ljudsignal.

LJUDSIGNAL. Ljudsignalen ar aktiv i 7 minuter réknat fran nar minutkontrollen eller tillagningsprogrammet har avslutats. Tryck pa
nagon av de tre funktionsknapparna (Timer, Koktid och Koktidens slut) sa upphor ljudsignalen. Det gar att valja tonlage for ljudsignalen
efter personliga 6nskemal. Tryck bara pa knappen (-).

KONTROLL AV PROGRAMMERINGEN OCH INSTALLNINGSFEL. Aktuella instéllningar kan kontrolleras genom att du trycker pa
motsvarande funktionsknapp. Om nagot blivit fel i programmeringen hoérs en ljudsignal och symbolen A blinkar.

RADERING AV ETT PROGRAM. Ett program kan raderas genom att den manuella funktionen valjs (tryck samtidigt pa knapparna
Koktid och Koktidens slut).

ELEKTRONISK TIMER

INSTALLNING AV AKTUELL TID (KLOCKA). Tryck p& KNAPP 1 och slapp upp den. Tryck p4A KNAPP 3 for att ga framét (+) och
eventuellt pa KNAPP 2 for att ga tillbaka (-). Efter att AKTUELL TID har stéllts in maste du vanta i 10 sekunder sa att den installda tiden
automatiskt lagras i minnet.

PROGRAMMERING AV TIMERN. Tryck pd KNAPP 3 for att ga framéat (+) och eventuellt pa& KNAPP 2 for att ga tillbaka (-). Det géar att
stélla in en tid mellan 10 sekunder och 10 timmar. Efter cirka 5 sekunder boérjar nedrakningen som visas i teckenfonstret. Nar tiden
raknats ned trader en ljudsignal i funktion.

AVBRYTA LJUDSIGNALEN. Tryck pa KNAPP 3.
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VIKTIG

LES NOYE INSTRUKSENE | DENNE BRUKSANVISNINGEN. HER GIS VIKTIG INFORMASJON OM SIKKERHET, BRUK OG
VEDLIKEHOLD AV APPARATET.

Denne bruksanvisningen gjelder for mange forskjellige komfyrversjoner. Derfor er det mulig at noen av de funksjonene eller det utstyret
som beskrives, ikke finnes pa ditt apparat.

Dette apparatet er utformet og fremstilt kun for bruk i privat husholdning. All annen bruk ma ansees som misbruk og kan medfare fare.
Apparatet ma ikke benyttes av barn uten tilsyn. BRUK IKKE APPARATET TIL OPPVARMING AV LOKALER. Produsenten kan ikke
holdes ansvarlig for eventuelle skader som skyldes skjgdeslgas eller ukorrekt bruk.

DERSOM DET SKULLE OPPSTA EN FEIL PA APPARATET ELLER DET IKKE SKULLE FUNGERE SOM DET SKAL, MA MAN
STENGE GASSTILFORSELEN, KOBLE APPARATET FRA STROMNETTET, IKKE TUKLE MED DET, MEN UMIDDELBART
HENVENDE SEG TIL ET AUTORISERT SERVICESENTER. (SE OPPLYSNINGER | VEDLEGG).

DETTE APPARATET ER | OVERENSSTEMMELSE MED FGLGENDE EU-REGLER OG -DIREKTIVER:

73/23/EQF, 93/68/EQF (Lav spenning); 89/336/EQF (Elektromagnetisk kompatibilitet); 90/336/EQF (Gass); 2002/40/EU (Energiforbruk
for elektriske ovner); 2002/96/EU (RAEE),1935/2004/EU (Materialer som komer i kontakt med naeringsmidler).

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar dersom ikke instruksene i denne bruksanvisningen falges.

Produsenten forbeholder seg retten til & endre de tekniske spesifikasjonene til produktene, salenge sikkerheten og funksjonaliteten op-
prettholdes.

SIKKERHETSANMERKNINGER OG ADVARSLER

Installasjonen skal utfgres av autorisert fagmann.
Hver gang matlagingen er avsluttet, anbefales det & stenge gasstilfgrselen til apparatet.

SIKKERHET | HJEMMET. Nar komfyren er i bruk vil brennerne og de elektriske kokeplatene pa platetoppen, samt ovnen og grillen u-
tvikle hgye temperaturer. La ikke barn naerme seg apparatet eller leke i naerheten av det.

GLASSLOKK (fig. 1). Lukk ikke glasslokket nar brennerne eller de elektriske kokeplatene er i funksjon eller fortsatt er varme. Vent til
sistnevnte har avkjglt seg. Nar ovnen eller grillen er i funksjon, ma lokket pa komfyren sta apent.

FORSTE BRUK AV OVNEN. La ovnen og grillen fungere i minst 30 minutter, slk at du fierner eventuelt fett eller smuss etter produ-
ksjonssyklusen. Pass samtidig pa at det er god ventilasjon i lokalet.

FJERNING AV BESKYTTENDE PLASTFILM. Noen deler av komfyren er beskyttet med en spesiell plastfilm. Far apparatet tas i bruk,
ma denne fjernes. Fjern deretter eventuelle limrester med lunkent sdpevann.

PLASSERING AV BRENNERNE (fig. 2). Pa flammesprederen finnes det noen referansemerker. Etter a ha fijernet dem i forbindelse
med eventuell rengjgring, ma man passe pa a sette alle delene riktig pa plass. Ellers kan det oppsta feilfunksjon eller skader.

For du utfarer noen som helst rengjerings- eller vedlikeholdsoperasjon, ma du stenge gasstilfgrselen og koble apparatet fra stremnet-
tet.

TEKNISKE INSTRUKSER FOR INSTALLATOR

Det er viktig at alle inngrep i forbindelse med installasjon, regulering og tekniske vedlikehold kun utfgres av autorisert fagmann. Appa-
ratet skal installeres i henhold til gjeldende forskrifter.

Apparatet er beregnet pa og klargjort for & fungere med den gasstypen som er oppgitt pa typeskiltet. Fer installasjon m& man kontrolle-
re at spesifikasjonene pa den lokale gasstilfgrselen (gasstype og tilfarselstrykk) er i overensstemmelse med apparatets reguleringer.
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for direkte eller indirekte skader dersom disse reglene ikke overholdes. Dette apparatet er
ikke koblet til en anordning for fierning av avgasser fra forbrenning. En slik ma installeres og tilkobles i henhold til gjeldende forskrifter.

VENTILASJON AV LOKALENE (fig. 3). Dette apparatet skal kun installeres og fungere i lokaler som ventileres ifglge gjeldende for-
skrifter. Det er helt ngdvendig at det stedet hvor apparatet er installert tilfgres en luftmengde som tilsvarer den som forbrukes ved nor-
mal forbrenning av gassen. Konkret bgr ikke Iufttilstrammingen som er ngdvendig for en korrekt forbrenning veere pa mindre enn 2
m?®/h for hver kW av apparatets nominelle effekt. (Se typeskiltet pa apparatet). Luften méa tas direkte fra friluft gjennom permanente ven-
tilasjonsapninger eller ventilasjonsrar som leder til omrader frie for forurensning.

LUFTING AV LOKALENE (fig. 4). Apparatet skal fare avgassene fra forbrenning ut i friluft ved hjelp av en ventilatorhette tilkoblet et
avtrekksrar, en pipe eller en direkte apning. Hvis det ikke er mulig & installere en ventilatorhette, kan det benyttes en vifte som er mon-
tert pa et vindu eller en yttervegg og som skal startes samtidig med apparatet.

PLASSERING AV APPARATET (fig. 5). Apparatet er i klasse 1 og klasse 2/1. Det kan plasseres frittstdende eller bygges inn i kjgk-
kenseksjoner hvis fglgende minimumsavstander overholdes: 630 mm mellom toppen pa apparatet og horisontale hyller over; 30 mm
mellom siden av apparatet og seksjoner som er hgyere enn apparatet. Dersom apparatet installeres i en kjgkkenseksjon er det viktig at
tilstetende kjokkenelementer har en motstandsdyktighet mot varme pa minst 65°C.

TILKOBLING AV GASS

TILKOBLING MED FLEKSIBELT METALLR®@R (fig. 6). Tilkoblingen skal skje med et rgr som er i overensstemmelse med nasjonale
forskrifter og tilkoblet apparatet med en gjenget rarkobling hvor det plasseres en pakning. Lengden pa raret skal ikke overstige 2 me-
ter.
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TILKOBLING MED STIVT R@R (fig. 8). Tilkoblingen skal fortrinnsvis skje med et kobberrgr. Koble den stive delen til den gjengede
rarkoblingen som er plassert pa baksiden av apparatet. Sett i en pakning som er i overensstemmelse med gjeldende forskrifter. Kon-
troller at koblingen er tett ved hjelp av en sdpeoppl@sning.

ADVARSEL
Etter installasjon ma man kontrollere at koblingene er godt festet. Nar man skal kontrollere at gassrgrene er tette, ma man aldri benytte
apen flamme, men kun en sapeopplgsning.

TILKOBLING TIL GASSBEHOLDER. Pa modeller med rom til gassbeholder kan man plassere beholdere pa 15 kg med spesifikasjo-
ner i overensstemmelse med gjeldende forskrifter. Gassbeholderen ma vaere utstyrt med en trykkreduksjonsventil og tilkoblingen til
gassbeholderen skal skje ifglge gjeldende forskrifter.

Ved tilkobling av gassbeholderen mé man ta hensyn til fglgende:

- gasstilkoblingsraret ma ikke veere lenger enn 1 meter;

- koblingen pa trykkreduksjonsventilen skal vende mot utsiden av kjokkenet;

- det fleksible rgret ma plasseres pa en slik mate at det ikke kommer i kontakt med noen varm overflate pa komfyren (den innvendi-
ge venstre veggen i rommet for gassbeholderen, baksiden av komfyren, taket) og SKAL fares gjennom alle de dertil beregnede
stottene;

- gassbeholderen skal plasseres slik at den ikke kommer i kontakt med veggen ved siden av ovnen.

Det anbefales & stenge gassbeholderen hver gang den har veert i bruk.

ELEKTRISK TILKOBLING. Stikkontakten eller den faste installasjonen skal veere jordet pa forskriftsmessig mate. Den gule-granne
lederen i nettledningen ma ikke avbrytes av brytere. Ved installasjon ma man, dersom ikke tilkoblingen skjer via en kontakt som er
plassert pa et lett tilgjengelig sted, mellom apparatet og stremnettet plassere en flerpolet bryter med en kontaktapning pa minst 3 mm,
som er beregnet pa denne spenningen og tilfredsstiller gjeldende forskrifter. Nettledningen ma ikke pa noe sted na en hgyere tempera-
tur enn 50°C. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar dersom de gjeldende elektriske forskriftene ikke overholdes og tilkoblingen ik-
ke skjer pa forskriftsmessig mate av autorisert fagmann.

UTSKIFTING AV NETTLEDNING. Koble apparatet fra stremnettet. Fjern bakpanelet for & fa tilgang til kkemmen (fig. 9). Lasne feste-
skruene pa kabelklemmen og skruene pa klemmen som holder de tre lederne i ledningen (fig. 10). Skift ut ledningen med en av typen
HOS5 RR-F med et tverrsnitt som er beregnet pa apparatets stramforbruk og koble den til klemmen ifglge indikasjonene under:

- Bla leder for Ngytral til klemme N;

- Brun leder for Strgemfgrende til klemme L;

- Gul-Grgnn leder for Jord til klemme -é-
Fest ledningen i kabelklemmen og monter bakpanelet igjen.

TILPASNING TIL FORSKJELLIGE GASSTYPER

Apparatet er beregnet pa a fungere med forskjellige gasstyper. Hver gasstype har behov for dyser med spesiell regulering. Hvis det
skal foretas eventuelle endringer, m& man alltid koble apparatet fra stramnettet og stenge gasstilfgrselen midlertidig.

UTSKIFTING AV DYSER OG BRENNERE PA PLATETOPPEN (fig. 11). Fjern brennerne manuelt (det er ikke ngdvendig med noen
annen avmontering) og bruk en egnet skrungkkel til & skru lgs dysene og skifte dem ut med noen som egner seg til gasstypen (se ta-
bellen over tekniske spesifikasjoner).

REGULERING AV MINIMUM (fig. 12). Tenn brenneren og la den fungere pa maks. innstilling i ca. 10 minutter. Drei bryteren til posi-
sjonen for minimum. Ta av bryteren ved a trekke den av stangen pa kranen. Med en liten flat skrutrekker reguleres minimumsinnstillin-
gen ved & vri by-pass skruen med urviseren for lavere flamme og mot urviseren for & gke flammen. P& normale gasskraner er regule-
ringsskruen (by-pass) plassert inni stangen (fig. 13). Pa kraner med ventiler er reguleringsskruen (by-pass) plassert pa selve kranen.
Etter enhver utskifting av dyser eller regulering, ma man alltid forsikre seg om at flammen: har en blaaktig farge; er stabil og lydigs; ikke
fierner seg fra brenneren, ikke slukker nar man vrir fra maksimum til minimum.

UTSKIFTING AV DYSER OG BRENNERE | OVNSROMMET (fig. 14/15). Fjern brennerne ved a frigjgre dem fra skruene de er festet
med. Bruk en egnet skrungkkel til & lgsne dysene og skift dem ut med noen som passer til gasstypen og som er oppgitt i tabellen over
tekniske data.

REGULERING AV PRIMARLUFT PA BRENNERNE | OVNSROMMET (KUN MODELLER MED RGRFORMET BRENNER) (fig. 16).
Lesne tilhgrende skru og reguler Iuftdpningen ved & vri pa metallkragen som sitter ytterst pa brenneren (luftmengden ekes eller redu-
seres) til du oppnar @nsket resultat. Etter enhver regulering ma man alltid forsikre seg om at flammen: har en blaaktig farge; er stabil og
lydlgs; ikke fierner seg fra brenneren, ikke slukker nar man vrir fra maksimum til minimum.

REGULERING AV MINIMUM PA OVNSBRENNER (fig. 12). Tenn brenneren og plasser bryteren pa maks. temperatur. Varm opp o-
vnen i minst 10 minutter. Drei bryteren til minimumsstillingen. Trekk bryteren av termostatstangen og reguler minimumsinnstillingen ved
at du med en liten flat skrutrekker skrur by-pass skruen med urviseren for lavere flamme og mot urviseren for hgyere flamme. Flammen
skal vaere kort og stabil, ma tale eventuell trekk og at ovnsdaren lukkes og ma ikke forarsake retur. Reguleringsskruen (by-pass) er
vanligvis plassert pa selve termostaten.

Etter enhver utskifting eller regulering av komponentene pa apparatet, ma man veere ngye med & montere alle delene igjen pa riktig
sted. Tilpasning til en annen type gass fullfgres ved utskifting av gummiholderen. Ogsa i dette tilfelle ma du kontrollere at koblingene er
tette ved hjelp av en sdpeopplasning og aldri med apen flamme. Skift tilsist ut den gamle reguleringsetiketten med en ny som tilsvarer
den nye gasstypen og som fglger med.
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TEKNISKE DATA

ANBEFALT

BRENNERTYPE TRYKK MERKING FORBRUK EFFEKT (W) DIAMETER
GASSTYPE (mbar) DYSE GASS* KOKE-

(mal i mm) (1/100 mm) MAKS. MIN. REDSKAP**

(cm)
12:14
EESZEA flytende gass| G30/G31 30 52 73 g/h 1,000 0,300 6 med
reduksjonsrist

HAL‘éH_L,’SRT'G flytende gass| G30/G31 30 68 127gh | 1,750 | 0,440 16+20
Hg'ﬂ;'g flytende gass| G30/G31 30 88 218 g/h 3,000 0,750 20+24
SVIEET:;L(:RTIG flytende gass| G30/G31 30 91 240 g/h 3,300 1,500 22+26
FISKEGRYTE Maks.
60x235 flytende gass| G30/G31 30 88 211 g/h 2,900 1,500 14 x 35
Tg":';ﬁ" flytende gass| G30/G31 30 96 262 g/h 3,600 1,500 24+28

* Ved referanseforhold, gasstemperatur 15°C, atmosfeerisk trykk 1013,25 mbar
** Ved overholdelse av ytelsene til brennerne og kokeredskapene
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MERKING
TYPE GASSTYPE TRYKK DYSE F%'XBS%EJK

BRENNER (mbar) (1/100 mm) MAKS. MIN.

EFFEKT (kw)

OVN
(dm?®37)

FP 96-16 2 ovner
(liten ovn)
OVN
(dm?® 47/67)
55-65-75-66
P85-P96
FG 96-16 2 ovner
(middels ovn)
OVN

(dm® 80/105) flytende gass | G30/G31 30 93 276 g/h 3,800 | 1,000
85-86 (stor ovn)
OVN
(dm® 111/123) flytende gass | G30/G31 30 08 305 g/h 4,200 | 1,000
96-16 (kjempestor ovn)
GRILL
(dm® 37)

FP 96-16 2 ovner
(liten ovn)
GRILL
(dm® 47/67)
55-65-75-66
P85-P96
FG 96-16 2 ovner
(middels ovn)
GRILL
(dm® 80/123)

85-86-96-16 flytende gass | G30/G31 30 88 240 g/h 3,300
(stor ovn og kjempestor
ovn)

flytende gass | G30/G31 30 62 145 g/h 2,000 | 0,700

flytende gass | G30/G31 30 79 193 g/h 2,650 | 1,000

flytende gass | G30/G31 30 60 116 g/h 1,600

flytende gass | G30/G31 30 65 145 g/h 2,000

* Ved referanseforhold, gasstemperatur 15°C, atmosfeerisk trykk 1013,25 mbar
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TABELL OVER ELEKTRISK EFFEKT (BLANDEDE OVNER, ELEKTRISKE, FLERFUNKSJONELLE

TYPE KOMFYR ELLER OVN
96, 16
P85 | 55,65,75 P85| 56, 66,76, P96 85, 86, 96, 16 (2 OVNER)
ovn ovn ovn ovn stor ovn ovn
FUNKSJON liten middels middels ovn kjempestor liten middels
47 dm?® 51/58 dm?® 61/67 dm® 80/123 dm?® 37dm® |61/67 dm®
W W w W W W
LYS | e
OWN {Q’ 15 15 15 15 15 15
GRILL P—
ELEKTRISK 1350 1350 1400 1500/2000 1200 1400
TAK —_—
BUNN 600 650 850 950 500 700
900 1100 1400 1500 800 1100
TAK —)
600 650 850 950 500 700
S——————
BUNN SRR
900 1100 1400 1500 800 1100
e
VIFTE e
% 30 30 30 30
b b
SIRKEL- —
FORMET 2200 2200 2400 2200
+ VIFTE 30 30 30 30
S
GRILL )
+ VIFTE ' 'l' & 1350 1400 1500/2000 1400
e 30 30 30 30
el
TAK 650 850 950 700
BUNN e 30 30 30 30
-
VIFTE el I 1100 1400 1500 1100
DOBBEL —
GRILL il 6
50+1350 850+1400 950+1500 700+1400
DOBBEL GRILL e
+ VIFTE : _!' '_,' d 650+1350 850+1400 950+1500 700+1400
i 30 30 30 30
Y —
BUNN —
+ VIFTE Je 30 30 30 30
- 1100 1400 1500 1100
—
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TABELL OVER ELEKTRISK EFFEKT (BLANDEDE PLATETOPPER, ELEKTRISKE, KERAMISKE)

TYPE ELEKTRISKE KOKEPLATER PIAMETER RVl
A1 Elektrisk kokeplate 18 1500
A2 Elektrisk kokeplate 18 2000
C Elektrisk kokeplate 14,5 1000
D Rund kokeplate HL 14,5 1200
E Rund kokeplate HL 18 1800
F Rund kokeplate HL 21 2200
G Utvidbar kokeplate HL 17/26,5 1400/2200
H Utvidbar kokeplate HL 12/21 700/2100
TYPE TILSTEDEVARELSE AV ELEKTRISKE KOKEPLATER
PLATETOPP
16/35 AT
17130121 Al c
09 A1 A2 C C
14129 C
10 D ) E F
23 D D G H
24 D ) F G H

©.@®.°% 2@ 0@
<:>9 C}lﬁ C:}E ‘I'[ I"I"p” 'I'[

PLATETOPP 16 PLATETOPP 17 PLATETOPP 09

o/ 00 0@ 0@

i O, |
O ® o @® @
‘Oa 6 .E D H D 8 D

PLATETOPP 14 PLATETOPP 10  PLATETOPP 23  PLATETOPP 24




OVNSTYPER OG FUNKSJONER

| (G) | GASSOVN

TR
0 | luw ™)
0...250
OFF brenner brenner
OVN GRILL
(M) BLANDET OVN
0
s ]
0...250
OFF brenner GRILL
OVN elektrisk
(Q) BLANDET OVN MED VIFTE
0 ]
0...250
OFF Brenner GRILL
OVN elektrisk
vifte

| (E) | ELEKTRISK OVN

o | OO U [0
0...250
OFF OVNSLYS TAK BUNN TAK BUNN GRILL

[ X) | FLERFUNKSJONSOVN - 3 POSISJONER

o [@)][#
0...250
OFF VIFTE SIRKEL- GRILL +
FORMET VIFTE
+ VIFTE
(W) | FLERFUNKSJONSOVN - 6 POSISJONER
e, — pE——
o (O [D[HE[F
0...250 0...250
OFF LYS TAK BUNN BUNN TAK BUNN | BUNN MED DOBBEL
OVN VIFTE VIFTE GRILL +
VIFTE
[ V) | FLERFUNKSJONSOVN - 8 POSISJONER .
wip . e =
W] @ D@ O[O ®] =
0...250  0...250
OFF LYS | VIFTE TAK BUNN SIRKEL- GRILL DOBBEL DOBBEL BUNN
OVN FORMET GRILL GRILL + MED
+ VIFTE VIFTE VIFTE
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INSTRUKSJONER FOR BRUKEREN

TENNING AV BRENNERNE PA PLATETOPPEN (fig. 17). Hold en fyrstikk (en gnisttenner eller en flamme) bort til brenneren. Trykk
inn tilherende bryter og drei den mot posisjonen MAX. (P& noen modeller er det pa brenneren en elektrisk tenner som aktiveres med
en egen knapp eller nar man trykker pa bryteren). Hvis ikke brenneren tennes innen 15 sekunder, ma man vente minst 1 minutt for
man prgver igjen. P& modeller utstyrt med sikkerhets-varmekoppel, ma man etter tenning fortsette & holde bryteren inne i ca. 10 se-
kunder. Deretter regulerer du flammen etter behov og passer pa a sette bryteren i omradet mellom maksimum og minimum, aldri mel-
lom maksimum og null.

TENNING AV BRENNEREN | OVNSROMMET (fig. 18/19). Nar man skal tenne brennere inni en ovn, mad man alltid serge for at o-
vnsdaren er helt apen. Trykk inn og vri tilhgrende bryter mot urviseren til posisjonen MAX. Hold en fyrstikk bort til hullet i bunnen av
ovnen (ved tenning av grillbrenneren ma fyrstikken holdes bort til hullene pa enden foran). P4 noen modeller er brenneren utstyrt med
elektrisk tenning som aktiveres med en egen bryter (fig. 20) eller ved & trykke pa selve bryteren. Nar brenneren er tent ma man fortset-
te & holde bryteren inne i ca. 15 sekunder. FORSIKTIG: hvis ikke brenneren tennes i lapet av 15 sekunder, ma man vente minst 1 mi-
nutt far praver igjen.

FORVARMING AV OVNEN. Etter at brenneren er tent, ma& man vente noen minutter og deretter lukke ovnsdgren og sette bryteren pa
gnsket temperatur. Forvarm i minst 15 minutter fgr du setter inn maten som skal tilberedes.

SLA PA OG BRUKE ELEKTRISKE KOKEPLATER (fig. 21). De elekiriske kokeplatene slas pa ved a dreie tilhgrende bryter fra 0 til
gnsket stilling. De forskjellige effektinnstillingene som kan benyttes er merket med tall (0, 1, 2, 3...) Jo hayere tall, jo starre elektrisk
effekt. Nar en elektrisk kokeplate slas pa for farste gang etter en lang periode, lgnner det seg a la den varme seg uten kokeredskap pa
“laveste varme” i minst 15 minutter, for & eliminere eventuell fuktighet som er blitt absorbert av isolasjonen. For & fa best mulig utbytte
av elektriske kokeplater, bar det benyttes kokeredskap som er flate i bunnen og som har en diameter som er minst like stor som koke-
platen.

SLA PA OG BRUKE ELEKTRISKE KOKEPLATER (fig. 22). Elektriske kokeplater styres vanligvis av en funksjonsvelger og en ter-
mostat, som muliggjer valg av ensket temperatur. Avhengig av modell er ovnen utstyrt med forskjellige funksjoner til bruk ved forskjelli-
ge tilberedningsmater. For a fa umiddelbar tilgang til kokefunksjonene pa ovner utstyrt med programmeringsenhet (manuell, analogisk
eller elektronisk), ma man alltid passe pa a sette bryteren pa “manuell”. Se beskrivelse og rad om bruk for lettere & oppna en perfekt
tilberedning: forvarming, funksjon, temperatur, innkoblingsniva, tidsrom.

GRILL (fig. 23). Bruk av grillen (gassbrenner eller elektrisk element) skal skje ifglge de retningslinjer som gis for den enkelte komfyr.
Pa noen modeller skal grilling skje med deren delvis apen. | slike tilfeller ma det monteres en mekanisk beskyttelsesinnretning pa
bryterne (felger med som tilbehgr til komfyren).

Forsiktig: tilgjengelige deler kan na hgye temperaturer nar grillen benyttes. Hold barn pa avstand.

BRUK AV GRILLSPIDDET (fig. 24). Grillspiddet kan, pa bakgrunn av de forskjellige ovnstypene, aktiveres med en manuell bryter eller
automatisk mens grillelementet fungerer. Stikk maten som skal tilberes pa grillspiddet og pass pa a sette den godt fast mellom de to
gaflene. Det er ogsa viktig at tyngdepunktet er i midten, slik at man unngar overbelastning av grillspiddmotoren nar den roterer. Pa un-
dersiden settes en langpanne hvor man heller et par desiliter vann for & hindre fettsprut og overdreven matos under stekingen (fig. 25).

TIMER, TIDSUR, PROGRAMMERINGSENHETER (MEKANISKE, ANALOGISKE, ELEKTRONISKE). Den mekaniske timeren aktive-
res ved a dreie bryteren fgrst med urviseren sa langt den gar, for & lade mekanismen, og deretter mot urviseren for & innstille gnsket
tidsrom (fig. 26). Tiden uttrykkes i minutter; et lydsignal vil hgres nar den innstilte tiden er utlgpt. P4 noen komfyrmodeller vil tidsuret
bade avgi et lydsignal og virke som bryter og avbryte stremtilferselen til ovnsfunksjonene. For umiddelbar bruk av ovnen uten pro-
grammering av koketiden, settes bryteren pa tidsuret i posisjonen “manuell” (fig. 27). P4 modeller utstyrt med programmeringsenhet er
det mulig & programmere tenning, varighet og utkobling av visse funksjoner pa den elektriske ovnen. Ogsa i dette tilfellet m& man, for a
bruke ovnen uten programmering, fgrst innstille funksjonen “manuell” (fig. 28).

KJGLEVIFTE. Noen komfyrmodeller er utstyrt med en kjgleinnretning som aktiveres nar ovnen er i funksjon. Pa noen modeller vil den-
ne innretningen fungerer pa egen hand og brukeren behgver ikke & foreta seg noe. P4 noen modeller vil kjgleviften fortsette & fungere
ogsa etter at man har slatt av ovnsfunksjonene og vil stanses automatisk av en temperatursensor. | alle tilfeller vil ikke kjgleviftens fun-
ksjon hverken endre eller pavirke steking med gass eller stram og vil nar den ikke fungerer hverken ga utover apparatets eller bruke-
rens sikkerhet. Denne hjelpeanordningen forkorter avkjglingstiden pa delene i komfyren.

RAD VED TILBEREDNING

For tilberedningen starter ma man forsikre seg om at det i ovnen ikke finnes annet utstyr enn det som er hgyst ngdvendig. (Vanligvis er
det kun bruk for risten, der man etter forvarmingen plasserer stekefatet med matvarene som skal tilberedes).

Det lgnner seg alltid & forvarme ovnen i minst 15 minutter far man setter inn matvarene.

For & oppna best mulige stekeresultater, er det viktig at man til hver matvaretype velger en funksjon, en temperatur, et stekeniva og
en passende steketid:

- avhengig av ovnstypen finnes det forskjellige stekefunksjoner.

- temperaturen innstilles ved hjelp av termostatbryteren.

- stekenivaene er vanligvis 4 (1 nedre, 2 midtre, 1 gvre) (fig. 29).

- steketiden avhenger vanligvis av mattype og matmengde, smak og behag og personlig erfaring.

Vanligvis er opplysningene som gis i oppskriftene tilstekkelige til & oppna tilfredsstillende stekeresultater.

De midtre nivaene egner seg vanligvis til de fleste typer tilberedning, fordi det er i denne delen av ovnen at man ved hjelp av termosta-
tkontroll oppnar den mest stabile temperaturen.

Pa gassovner vil det veere slik at jo lavere niva man velger, jo naermere kommer man varmekilden (pasta, gratenger, steker). Hvis man
foretrekker de @verste nivaene, kommer man lengst unna varmekilden, noe som passer til bakverk og delikat steking.

P4 elektriske ovner vil man derimot komme naermere varmekilden jo hgyere nivd man velger. (kraftigere bruning av toppen pa matret-
ter samt grilling)

Plassering av maten og bruk av former av forskjellig materiale og tykkelse (terracotta, glass, aluminium, stal) kan kreve andre steketi-
der en de som er oppgitt i oppskriftene.
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Steking med forsert ventilasjon farer til at mye av fuktigheten fiernes fra matvarene og anbefales vanligvis til visse typer kaker, samtidig
steking pa flere nivaer og sveert tykke porsjoner.

Ved delikat steking og gjeerbakst bar man apne ovnsdaren sa lite som mulig, for ikke & pavirke de termostatstyrte varmesyklusene.
Ved grillsteking pa rist eller med grillspidd, ma man pa undersiden plassere en langpanne med noen desiliter vann for & unnga for mye

fettsprut og overdreven matos.

For & oppné en betydelig energisparing, ber man ved steking over lengre tid utnytte restvarmen og sla av ovnen noen minutter for ste-
ketidsangivelsen i oppskriften. Dgren ma i sa fall holdes lukket. | og med at ovnen er perfekt isolert, vil matvarene likevel bli korrekt til-

beredt.
OVNSFUNKSJONER SPESIELLE STEKEFUNKSJONER
Brenner Varmen kommer nedenfra. Passer til alle matretter. Ved delikat steking og gjeerbakst bgr man vel-
OVN ge de hgyeste nivaene i forhold til brenneren og alltid serge for korrekt forvarming.

pit il
Brenner Maten utsettes direkte for intens varme fra flammen. Passer til alle mattyper for rask og intens gril-
GRILL ling. Egnet ved avsluttende bruning av pasta og gratenger.
Brenner P Varmen kommer nedenfra og viften fordeler den jevnt slik at ikke brenneren virker for sterkt pa ma-
OVN - ten. Passer til alle matretter. Forvarm alltid ovnen.
med vifte 44444
GRILL e Maten utsettes direkte for varmen fra det elekiriske elementet. Passer til a fa fettet til & renne av
elektrisk visse typer kjgtt. Egner seg godt til diettkost.
TAK BUNN — Tradisjonell elektrisk steking. Varmen fra de to elementene omgir matvarene og optimaliserer ste-

N king av alle mattyper. Benytt de midtre nivaene til kaker og desserter.
TAK pr— Laveste effekt benyttes. Ideell til oppvarming av mindre matmengder.
BUNN ] Varmen kommer nedenfra og passer til langsom tilberedning og lave temperaturer. Redusert ener-

giforbruk, ideell til oppvarming av tilberedt mat.

VIFTE * Fremskynder opptining av matvarer ved a redusere tiden med ca. 1/3.

b
SIRKEL- ] Steking med vifte. Varmen fordeles jevnt pa alle nivdene. Hvis man overholder steketidene, kanj
FORMET @ man steke mange forskjellige matretter samtidig. Mye av fuktigheten fgres vekk, noe som passer
+ VIFTE for tilberedning av grgnnsaker, fisk og smakaker.
GRILL e Viften i kombinasjon med varmeelementene farer til bedre sirkulasjon av varmluften og gir en mer
+ VIFTE b skansom steking. Ideell for steking i dybden av stgrre kjgttstykker.
TAK —_— | tillegg til den tradisjonelle elektriske stekeméaten sgrger viften for jevn fordeling av varmen, fier-
BUNN e ning av fuktigheten og for samme temperatur pa forskjellige nivaer. Egner seg til alle typer tilbe-
VIFTE - - redning.
DOBBEL o | Ideell for grilling pa store overflater.
GRILL

—
DOBBEL Eod Bruk av viften sammen med den kraftige effekten til varmeelementene, forkorter tilberedningstiden
GRILL | e for store matporsjoner.
+ VIFTE —
BUNN Varmen som kommer nedenfra fordeles jevnt i ovnen og muliggjar langsom og delikat tilberedning|
+ VIFTE # med lavt energiforbruk.
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VEDLIKEHOLD

For du utferer noen som helst rengjerings- eller vedlikeholdsoperasjon, ma du stenge gasstilfarselen og koble apparatet fra
stremnettet.

SMOJRING AV KRANER. Dersom en kran eller en termostat gar tregt nar man vrir pa den, kan de smares. Dette ma kun utferes av
autorisert fagmann.

UTSKIFTING AV LYSPZAREN | OVNEN (fig. 30). Koble apparatet fra stramnettet. Skru Igs lampedekslet. Skru lgs og skift ut lyspee-
ren med en av samme effekt og motstandsdyktighet overfor hgye temperaturer (300°C). Monter lampedekslet igjen.

AVMONTERING AV OVNSD@REN (fig. 31). Apne ovnsdaren. Blokker de to hengslene i apen posisjon ved hjelp av de to krokene.
Left opp deren og trekk den utover, slik at den frigjeres fra de faste hengslene pa komfyren. Ved montering gar man frem i motsatt rek-
kefalge.

RENGJQRING

Effektiv, jevnlig rengjgring er ngdvendig for & hindre fettansamlinger som kan fgre til matos, ubehagelig lukt og funksjonsproblemer.
Rister, brennere, brytere og glass kan fiernes i forbindelse med ngye rengjering, som skal skje med lunkent sapevann eller med spe-
sialprodukter som finnes i handelen. Bruk ikke stalull, rengjeringsmiddel i pulverform, natriumbaserte tensioaktiver, gryteskrubb eller
syre-/klorholdige produkter. Alle deler som vaskes ma skyldes og terkes ngye fgr de benyttes. Alle deler som fiernes eller tas fra hve-
randre ma settes ngyaktig pa plass i sin opprinnelige posisjone, slik at sikker og korrekt funksjon garanteres.

VEDLIKEHOLD OG RENGJ@RING AV OVERFLATER AV RUSTFRITT STAL (AISI 304, AISI 430). For & fierne matflekker og terke-
de rester benyttes lunkent sdpevann og eventuelt en trebgrste. Dersom det oppstar striper eller riper, kan man pusse overflaten ved
hjelp av meget fin stalull eller slipefilt av syntetisk fibermateriale. Sgrg for alltid & arbeide i samme retning som meansteret i metallet.
Fjerning av eventuelle rustflekker som skyldes darlig vedlikehold eller kontakt med stoffer som ferer til oksydasjon, skjer ved hjelp av
egnede spesialprodukter som benyttes i industrien (f. eks. Soilax, Diversey, Level, Oakite, Henkel). Fjerning av eventuell falming som
skyldes brennemerker eller intens varme skjer ved hjelp av spesialprodukter som finnes i handelen. Slike produkter gir ikke bare stalet
tilbake sin opprinnelige glans, men legger ogsa en beskyttende hinne som hindrer fuktighet og smuss i & trenge inn og forarsake korro-
sjon.

RENGJGRING AV GLASS- OG FORKROMMEDE OVERFLATER: rengjgr alltid glasset nar deren er kald ved hjelp av en fuktig klut
og et rengjgringsmiddel for glass (f. eks. Vetril, Deco, Glassex).

AVHENDING (fig. 31

Dette husholdningsapparatet inneholder komponenter som defineres som avfall fra elektriske og elektroniske apparater og som ma
behandles pa en bestemt, gkologisk korrekt mate. Disse stoffene finnes i kondensatorer, brytere, kretser og elektriske ledninger.

DETTE APPARATET SKAL IKKE KASTES SAMMEN MED ALMINNELIG HUSHOLDNINGSAVFALL, MEN SKAL RESIRKULERES
PA FOLGENDE MATE:

Fig. 31

Malene som direktivet 2002/96/EU setter seg for resirkulering og behandling av disse spesielle stoffene, har til hensikt & ta vare pa og
forbedre miljget som omgir oss og for & beskytte folks helse, samt stimulere til en fremsynt og rasjonell utnyttelse av naturressursene.
Nar et nytt apparatet selges, forplikter forhandleren seg til & ta imot dette husholdningsapparatet ved endt livstid og sende det til et au-
torisert mottak for behandling av disse stoffene.

Produsenten av dette husholdningsapparatet overholder direktivet 2002/96/CE ved & arbeide for og stette innsamling, gjenbruk og re-
sirkulering av iavfallsstoffer fra elektriske og elektroniske apparater.

ELEKTRONISK PROGRAMMERINGSENHET

GENERELT OM BRUKSMATE. Etter & ha trykket pa en funksjonsknapp, kan man innstille gnsket tid med tastene +/-. Reguleringen
gar raskere dersom man holder den valgte tasten inne. Hvis man trykker forsiktig pa funksjonstasten og deretter slipper den, vil displa-
yet vise valgt funksjon i 5 sekunder, og i dette tidsrommet kan man foreta innstillingen. 5 sekunder etter at man har sluppet en fun-
ksjonstast eller fullfert en innstilling, vil displayet igjen vise riktig tid. Nar et program er blitt innstilt, vil det starte umiddelbart. Avslutt
programmeringen ved & velge @nsket funksjon og ovnstemperatur med tilhgrende knapper. Rett etter den elektriske tilkoblingen (og
etter et eventuelt strembrudd) vil displayet vise tre blinkende nuller. Still na inn riktig tid.

INNSTILLING AV RIKTIG TID (KLOKKE). Velg klokkefunksjonen ved a trykke samtidig pa tastene Tilberedningstid og Endt tilbered-
ningstid. Still klokken med tastene +/-

MANUELL FUNKSJON. Trykk samtidig pa tastene Tilberedningstid og Endt tilberedningstid. Symbolet A (automatisk program) vil slet-
tes og et grytesymbol vil tennes (manuell funksjon). P4 denne maten vil alle innstilte programmer slettes.
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HALVAUTOMATISK FUNKSJON: TILBEREDNINGSTIDENS VARIGHET. Trykk pa tasten Tilberedningstid og innstill varigheten med
tastene +/- . Symbolet A (automatisk program) og et grytesymbol vil vises. Releutgangen vil aktiveres. Ved endt tilberedning vil det hg-
res et akustisk signal, releet vil koble seg ut og symbolet A blinke.

HALVAUTOMATISK FUNKSJON: TIDSPUNKT FOR ENDT TILBEREDNING. Trykk pa tasten for Endt tilberedning og innstill ansket
tidspunkt med tastene +/-. Symbolet A (automatisk program) og et grytesymbol vil vises. Releutgangen vil aktiveres. Ved endt tilbered-
ning vil det hgres et akustisk signal, releet vil koble seg ut og symbolet A blinke.

AUTOMATISK FUNKSJON: VARIGHET, TIDSPUNKT FOR ENDT OG PABEGYNT TILBEREDNING. Trykk pa tasten Tilberednin-
gstid og innstill varigheten med tastene +/-. Symbolet A (automatisk program) og et grytesymbol vil vises. Releutgangen vil aktiveres.
Trykk deretter pa tasten Endt tilberedningstid og innstill gnsket tidspunkt med tastene +/-. P4 denne maten kan man fastsette et senere
tidspunkt for tilberedningsstart. Hvis ikke innstillingen er korrekt, vil et lydsignal varsle om en programmeringsfeil. Ved endt tilberedning
vil det hgres et akustisk signal, releet vil koble seg ut og symbolet A blinke.

TIMER (NEDTELLING AV MINUTTER ETTERFULGT AV LYDSIGNAL). Trykk pa tasten Timer og innstill ansket tid med tastene +/-.
Under nedtellingen vil bjellesymbolet lyse. Nar tiden er ute, vil lydsignalet hgres.

LYDSIGNAL. Lydsignalet vil hagres i 7 minutter etter at nedtellingen av minuttene eller tilberedningsprogrammet er avsluttet. Trykk pa
hvilken som helst av de tre funksjonstastene (Timer, Tilberedningstid eller Endt tilberedningstid) for & koble ut lydsignalet. Lydsignalet
kan endres ved a trykke pa tasten (-)

KONTROLL AV PROGRAMMERING OG INNSTILLINGSFEIL. All igangveerende programmering kan kontrolleres ved & trykke pa til-
hgrende funksjonstast. Enhver programmeringsfeil varsles av lydsignalet og av at symbolet A blinker.

SLETTING AV ET PROGRAM. Et program kan slettes ved & velge manuell funksjon (trykk samtidig pa tastene Tilberedningstid og
Endt tilberedningstid).

ELEKTRONISK TIMER

INNSTILLING AV RIKTIG TID (KLOKKE). Trykk pa TAST 1 og slipp den. Trykk pa TAST 3 for & gke numrene (+) og eventuelt TAST 2
for & ga tilbake (-). Etter & ha innstilt RIKTIG TID ma du vente 10 sekunder pa automatisk lagring.

PROGRAMMERING AV TIMER. Trykk pa TAST 3 for & gke numrene (+); trykk eventuelt pa TAST 2 for & ga tilbake (-). Man kan in-
nstille en tid pa minst 10 sekunder og maks. 10 timer. Etter 5 sekunder starter og vises nedtelling. Nar den er avsluttet, vil lydsignalet
aktiveres.

AVBRYTING AV LYDSIGNALET. Trykk p4 TAST 3.
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i
TARKEAA

LUE TAMA KIRJANEN HUOLELLISESTI. SE SISALTAA TARKEITA LAITTEEN TURVALLISUUTTA, KAYTTOA JA HUOLTOA
KOSKEVIA TIETOJA.
Kayttdohjeet koskevat useita eri liesimalleja. Niissa voidaan kuvata toimintoja tai erikoisvarusteita, joita ei kaikissa liesissa ole.

Tama laite on suunniteltu ja valmistettu kotitalouskaytt6a varten. Kaikenlainen muu kaytt6 on vaarinkayttoa ja siis vaarallista. Al anna
lasten tai taitamattomien henkildiden kayttda liettd ilman valvontaa. ALA KAYTA LAITETTA HUONEEN LAMMITTAMISEEN.
Valmistaja ei vastaa vaaran tai virheellisen kdytén mahdollisesti aiheuttamista vahingoista.

VIAN TAI TOIMINTAHAIRION SATTUESSA"SULJI;"PAAKAASUHANA, KYTKE LAITE IRTI SAHKOVERKOSTA, AL.A YRITA
KORJATA LAITETTA VAAN OTA YHTEYS LAHIMPAAN VALTUUTETTUUN HUOLTOPISTEESEEN (TIEDOT LITTEESSA).

TAMA LAITE VASTAA SEURAAVIA EUROOPAN YHTEISON DIREKTIIVEJA JA SAANTOJA:

73/23/ETY, 93/68/ETY (Pienjannite); 89/336/ETY (Sahkdmagneettinen yhteensopivuus); 90/336/ETY (Kaasu); 2002/40/EY
(Sahkoéuunien energiankulutus); 2002/96/EY (Sahko- ja elektroniikkalaiteromu, WEEE); 1935/2004/EY (Elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvat materiaalit).

Valmistaja ei vastaa tdman kayttdohjeen maaraysten noudattamatta jattdmisen seurauksista.

Valmistaja pidattda oikeuden muuttaa tuotteiden teknisid ominaisuuksia tuotteiden turvallisuutta tai toimintaa muuttamatta.

TURVALLISUUTTA KOSKEVIA VAROITUKSIA JA HUOMAUTUKSIA

Asennuksen saa suorittaa vain pateva henkilékunta.

On suositeltavaa sulkea kaasuhana aina ruoanlaiton jalkeen.

KODIN TURVALLISUUS Lieden kaytén aikana polttimet, sahkélevyt, uuni ja grilli tulevat hyvin kuumiksi. Ala anna lasten oleskella tai
leikkia laitteen laheisyydessa.

LASIKANSI (Kuva 1) Al sulje kantta polttimien tai sdhkolevyjen toiminnan aikana tai kun ne ovat vield kuumia. Odota aina, etté ne
jaahtyvat. Uunin tai grillin toiminnan aikana lieden kansi taytyy pitaa auki.

UUNIN ENSIMMAINEN KAYTTO Anna uunin tai grillin toimia tyhjéna ainakin 30 minuuttia, jotta tuotantojaksosta mahdollisesti ja4neet
rasvat tai epapuhtaudet poistuvat. Tuuleta samalla huonetta.

SUOJAKALVON POISTAMINEN Jotkut lieden osat on suojattu erikoiskalvolla. Ennen laitteen kayttodnottoa kalvo taytyy poistaa.
Poista liimajaanndkset haalealla saippuavedella.

POLTTIMIEN ASETTAMINEN PAIKOILLEEN (Kuva 2) Polttimen hatussa on viitemerkkeja. Varmista, ettd kaikki osat tulevat oikein
kohdalleen puhdistamisen jalkeen, jotta valtat toimintahairiét ja osien vahingoittumisen.

Ennen minkaan puhdistus- tai huoltotoimenpiteen aloittamista padkaasuhana taytyy sulkea ja laite taytyy kytkea irti sdhkdverkosta.

TEKNISIA TIETOJA ASENTAJAA VARTEN

Kaikki asennus-, saatdé- ja huoltotoimenpiteet saa suorittaa ainoastaan pateva henkildkunta. Laite tdytyy asentaa voimassa olevien
normien mukaisesti.

Laite on testattu ja se on valmis toimimaan arvokilvessd mainitulla kaasulla. Ennen asennusta on tarkistettava, ettd paikalliset
jakeluolosuhteet (kaasun laatu ja paine) vastaavat laitteen asetuksia. Valmistaja ei vastaa ylla mainittujen normien noudattamatta
jattdmisestd suoraan tai valillisesti mahdollisesti aiheutuvista vahingoista. Tata laitetta ei ole liitetty palamistuotteiden
poistojarjestelmaan. Se taytyy asentaa ja liittda voimassa olevien asennusmaaraysten mukaisesti.

TILOJEN TUULETUS (Kuva 3) Tama laite voidaan asentaa ja se voi toimia ainoastaan tilassa, jossa on voimassa olevien normien
mukaisesti jatkuva ilmankierto. Tilaan, johon laite asennetaan, taytyy tulla kaasun sdanndllisen palamisen vaatima maara ilmaa.
Tarkemmin sanottuna oikeanlainen palaminen vaatii vahintdan 2 m*/h jokaista laitteen nimellistehon kilowattia kohden. (Katso
laitteeseen Kkiinnitettya arvokilped.) llman taytyy tulla pysyvien aukkojen tai tuuletuskanavien kautta suoraan ulkoa, puhtaasta
ulkoilmasta.

TILOJEN ILMAKIERTO (Kuva 4) Laitteen kaytdstd muodostuvat palamistuotteet taytyy johtaa ulos liesituulettimeen liitetyn
poistoputken tai savutorven kautta tai suoraan ulkoilmaan. Jos liesituulettimen asentaminen ei ole mahdollista, voidaan kayttaa
ikkunaan tai ulkoseindan asennettua sahkotuuletinta, joka kdynnistetédan lieden kayton ajaksi.

LAITTEEN SIJOITTAMINEN (Kuva 5) Laitteen luokka on 1 ja 2/1. Se voidaan sijoittaa vapaasti seisovaksi tai upottaa kalusteeseen
naitd minimietaisyyksia noudattaen: 630 mm laitteen tason ja ylapuolella olevien vaakasuorien tasojen valilla; 30 mm laitteen sivun ja
laitetta korkeampien kalusteiden valilla. Mikali laite asennetaan kalusteiden valiin, ndiden seinien tulee kestda vahintdan 65°C
kuumuutta.

KAASULIITANTA

METALLILETKULIITOS (Kuva 6) Liitantd tehddan paikallisten normien mukaisella letkulla, joka liitetdan laitteen kierteitettyyn
liittimeen. Liitos varustetaan tiivisteella. Letkun pituus saa olla enintaan 2 metria.

JAYKKA PUTKILIITOS (Kuva 8) Liitinta tehdaan mieluiten kupariputkella. Liitd jaykké putki laitteen takana olevaan kierteitettyyn
littimeen. Laita litokseen voimassa olevien normien mukainen tiiviste. Varmista liitoksen tiiviys vaahtoavalla liuoksella.

VAROITUS
Varmista asennuksen paéatyttya, ettd liitokset ovat kunnolla kiinni. Ald koskaan tarkista kaasupiirien tiiviyttd avotulella vaan kayta
vaahtoavaa liuosta.
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KAASUPULLOLIITANTA Pullokaapilla varustetuissa malleissa voidaan sailyttda voimassa olevien normien mukaisia 15 kilon

kaasupulloja. Kaasupullossa taytyy olla paineensaadin ja kaasupullo taytyy liittda voimassa olevien asennusmaaraysten mukaisesti.

Kaasupulloa asennettaessa on pidettava mielessa seuraavat ohjeet:

- kaasuletkun pituus ei saa olla yli 1 m,

- paineensaatimen liittimen taytyy olla liedesta poispain,

- letkun reitti taytyy sijoittaa niin, etta letku ei missdan kohdin kosketa lieden kuumia pintoja (kaasupullokaapin vasenta sisdseinaa,
lieden takaosaa, ylapintaa) ja sen TAYTYY noudattaa tukien osoittamaa reittia,

- kaasupullo sijoitetaan siten, etta se ei ole kosketuksissa uunin viereiseen seinaan.

Sulje kaasupullon hana aina ruoanlaiton jéalkeen.

SAHKOLITANTA Pistorasian tai liitosjohdon taytyy olla liitetty tehokkaaseen maadoitusjarjestelmaan. Kytkimet eivat saa katkaista
virtajohdon keltavihreda johdinta. Jos asennusta ei tehda helposti saavutettavissa olevan pistokkeen avulla, laitteen ja sédhkdverkon
vdlille taytyy asentaa kuormituksen mukaan mitoitettu, voimassa olevien normien mukainen, kaikki kontaktit katkaiseva virtakytkin,
jonka koskettimien vali on vahintdadn 3 mm. Virtajohdon ldmpétila ei missdan kohdin saa olla yli 50°C. Valmistaja ei vastaa vahingoista,
jotka johtuvat voimassa olevien sdhkénormien noudattamatta jattamisesta tai asennuksesta, jota ei ole suorittanut ammattitaitoinen
henkilokunta.

VIRTAJOHDON VAIHTAMINEN Irrota pistoke pistorasiasta. Irrota lieden takalevy, jotta paaset kasiksi liitinalustaan (Kuva 9). Loysaa
johdon vedonpoistimen ruuvit seka liitinalustan ruuvit, jotka kiinnittavat johdon kolme johdinta (Kuva 10). Vaihda johto uuteen HO5 RR-
F -tyyppiseen johtoon, jonka poikkileikkaus on laitteen ottotehon mukainen. Liita johto liitinalustaan seuraavalla tavalla:

- sininen nollajohdin liittimeen N,

- ruskea vaihejohdin liittimeen L,

- keltavihred maadoitusjohdin liittimeen -é-
Kiinnita johto vedonpoistimeen ja aseta laitteen takalevy paikalleen.

MUUNTAMINEN ERI KAASUTYYPPEJA VARTEN

Laitetta voidaan kayttaa eri kaasutyypeilld, mutta jokainen kaasutyyppi vaatii omat suuttimet ja sd48d6t. Muuntamista varten laite taytyy
aina kytkea irti sdhko- ja kaasuverkosta.

LIEDEN POLTTIMIEN SUUTTIMIEN VAIHTAMINEN (Kuva 11) Irrota polttimet kasin (mitdan muuta purkamistoimenpidetta ei tarvitse
tehda), ruuvaa suuttimet irti ruuviavaimella ja vaihda niiden paikalle kaytettavalle kaasulle sopivat suuttimet. Eri kaasujen suutintyypit
nakyvat teknisten tietojen taulukossa.

LIEKIN MINIMITASON SAATAMINEN (Kuva 12) Sytyta poltin ja anna sen palaa suurimmalla liekilld noin 10 minuuttia. K&anna
saatonuppi minimiasentoon. Irrota sdaténuppi vetdmalld se pois hanan varresta. Saada minimitaso kaantamalla saatéruuvia pienella
ruuvitaltalla myotapaivaan liekin pienentdmiseksi tai vastapdivdadn sen suurentamiseksi. Tavallisissa hanoissa saatéruuvi sijaitsee
varren sisalla (Kuva 13). Venttiilillda varustetuissa hanoissa saatéruuvi on hanan rungossa. Suuttimien vaihtamisen tai saatamisen
jalkeen on aina tarkistettava, etta liekin vari on sinertava, ettd se on vakaa ja danetdn, ettd se ei ole etdalla polttimesta ja etta se ei
aiheuta takaisinlyontid kun se kdannetdan maksimista minimiin.

UUNITILAN POLTTIMIEN SUUTTIMIEN VAIHTAMINEN (Kuvat 14/15) Irrota polttimet kiinnitysruuveista ja ruuvaa suuttimet irti
sopivalla avaimella. Vaihda niiden paikalle kaytettavalle kaasulle sopivat suuttimet. Eri kaasujen suutintyypit ndkyvat teknisten tietojen
taulukossa.

UUNITILAN POLTTIMIEN PRIMAARI-ILMAN SAATAMINEN (VAIN PUTKIPOLTTIMELLA VARUSTETUT MALLIT) (Kuva 16)
Loysaa ruuvi ja sdada ilma-aukkoa tarpeen mukaan kaantamalla polttimen paassa olevaa metallirengasta (liséda tai vahenna ilman
tuloa). Saatétoimenpiteiden jalkeen on aina tarkistettava, etta liekin vari on sinertava, etta se on vakaa ja aaneton, etta se ei ole etaalla
polttimesta ja ettd se ei aiheuta takaisinlyontia kun se kdannetdan maksimista minimiin.

UUNIN POLTTIMEN LIEKIN MINIMITASON SAATAMINEN (Kuva 12) Sytytd poltin ja vie saaténuppi korkeimman lampétilan
kohdalle. Anna uunin kuumentua ainakin 10 minuuttia. K&danna saatdénuppi minimiasentoon. Irrota saatdnuppi varresta ja sdada
minimitaso kdantdmalla saatdéruuvia pienelld ruuvitaltalla my6tapaivaan liekin pienentadmiseksi tai vastapaivdan sen suurentamiseksi.
Liekin tulee olla lyhyt ja vakaa, sen taytyy kestdd mahdollista ilmavirtaa ja uunin luukun sulkemista eikd se saa aiheuttaa
takaisinlyontia. Saatoéruuvi sijaitsee tavallisesti termostaatin rungossa.

Jokaisen laitteen osien vaihto- tai sdatétoimenpiteen jalkeen kaikki osat on asennettava takaisin paikoilleen alkuperaisen kokoonpanon
mukaisesti. Eri kaasutyypille muuntaminen vaatii myos letkunpitimen vaihtamisen. Varmista aina myés piirin tiiviys vaahtoavalla
liuoksella. Ald koskaan tee sité liekin avulla. Vaihda entinen arvokilpi uuteen, jossa ndkyvat kaytdéssa olevan kaasun tiedot.
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TEKNISET TIEDOT

POLTTIMEN SUUTTIMEN TEHO (kW) SUOSITELTU
KAASUN TYYPPI (mbar) MERKINTA KULUTUS* .
. (1/100 mm) MAKSIMI | MINImI | HALKAISIJA
(mitat mm) (cm)
. nestekaasu | G30/G31 30 52 73 g/h 12+14
LIS%P(;IS'TIN 1,000 0,300 6 kavennus-
maakaasu | G20 20 72 X 95 dm’h ritilalla
nestekaasu | G30/G31 30 68 127 g/h
PERUSPOLTIN .
75 1,750 0,440 16+20
maakaasu G20 20 98 167 dm*h
nestekaasu | G30/G31 30 88 218 g/h
NOPEA POLTIN .
& 100 3,000 0,750 20+24
maakaasu G20 20 116 286 dm®h
nestekaasu | G30/G31 30 91 240 g/h
PIKAPOLTIN .
3 120 3,300 1,500 22+26
maakaasu G20 20 124 314 dm®/h
nestekaasu | G30/G31 30 88 211 g/h
SOIKEA POLTIN Max
60x235 2,900 | 1,500 14 x 35
maakaasu G20 20 120 276 dm*/h
OLMOISPO nestekaasu | G30/G31 30 96 262 g/h
KOLMOISPOLTIN .
3 130 3,600 1,500 24+28
maakaasu G20 20 135 343 dm®/h

* Viiteolosuhteissa, kaasun lampétila 15°C, ilmanpaine 1013,25 mbar

** Polttimien ja kattiloiden ominaisuuksien mukaan
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POLTTIMEN PAINE SUUTTIMEN 1 kaasUN TEHO (w)
VYPPI KAASUN TYYPPI (mbar) MERKINTA | )/ UTUS*
(1/100 mm) MAKSIMI | MINIMI
( dLrlnLg';Iﬂ nestekaasu G30/G31 30 62 145 g/h
FP 96-16 2 uunia .| %000 | 0,700
(pieni uuni) maakaasu G20 20 108 190 dm“/h
UUNI
(dm?® 47/67) nestekaasu | G30/G31 30 79 193 g/h
ST o0 2,650 | 1,000
FG 96-16 2 uunia maakaasu G20 20 122 252 dm®/h
(keskikokoinen uuni)
UUNI nestekaasu G30/G31 30 93 276 g/h
(dm?® 80/105) 3,800 | 1,000
85-86 (iso uuni) maakaasu G20 20 140 362 dm*/h
UUNI nestekaasu G30/G31 30 98 305 g/h
(dm® 111/123) 4,200 | 1,000
96-16 (hyvin iso uuni) | maakaasu G20 20 150 400 dm®h
(dGnIf!«,L?’L?I) nestekaasu G30/G31 30 60 116 g/h
FP 96-16 2 uunia s 1,600
(pieni uuni) maakaasu G20 20 101 152 dm’/h
GRILLI
(dm?® 47/67) nestekaasu | G30/G31 30 65 145 g/h
55-65-75-66
P85-P96 2,000
FG 96-16 2 uunia maakaasu G20 20 108 190 dm*h
(keskikokoinen uuni)
GRILLI nestekaasu G30/G31 30 88 240 g/h
(dm?® 80/123)
85-86-06-16 3,300
(iso ja hyvin iso uuni) | maakaasu G20 20 136 314 dm*h

* Viiteolosuhteissa, kaasun lampétila 15°C, ilmanpaine 1013,25 mbar
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SAHKOTEHOTAULUKKO (YHDISTELMAUUNIT, SAHKOUUNIT, MONITOIMIUUNIT

LIEDEN JA UUNIN TYYPPI

96, 16
P85 | 55,65,75 P85| 56, 66,76, P96 85, 86, 96, 16 (2 UUNIA)
pieni keskikokoinen keskikokoinen iso uuni pieni keski-
uuni uuni uuni hyvin iso uuni uuni kokoinen
TOIMINTO wuni
47 dm® 51/58 dm? 61/67 dm® 80/123 dm® 37.dm® | 61/67 dm®
W W w W w W
UUNIN ST
VALO {Q’ 15 15 15 15 15 15
SAHKO r—
GRILLI 1350 1350 1400 1500/2000 1200 1400
KATTO — ]
POHJA 600 650 850 950 500 700
900 1100 1400 1500 800 1100
—
KATTO [—
600 650 850 950 500 700
e
POHJA )
900 1100 1400 1500 800 1100
e
PUHALLIN T
* 30 30 30 30
b b
PYOREA )
+ PUHALLIN 2200 2200 2400 2200
30 30 30 30
L, &
GRILLI —
+ PUHALLIN . 1350 1400 1500/2000 1400
S 30 30 30 30
——
KATTO —_— 650 850 950 700
POHJA w2 30 30 30 30
PUHALLIN el 1100 1400 1500 1100
KAKSOIS- —
GRILLI 650+1350 850+1400 950+1500 700+1400
KAKSOISGRILLI|{f———xH
+ PUHALLIN ' _J' ',' ' 650+1350 850+1400 950+1500 700+1400
-\~ 30 30 30 30
S
POHJA S
+ PUHALLIN A 30 30 30 30
- 1100 1400 1500 1100
—
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SAHKOTEHOTAULUKKO (YHDISTELMALIEDET, SAHKOLIEDET, KERAAMISET LIEDET)

SAHKOLEVYJEN TYYPIT MALKAISIA TeHo
A1 Séhkolevy 18 1500
A2 Sahkolevy 18 2000
C Sahkolevy 14,5 1000
D Pyorea levy HL 14,5 1200
E Pyorea levy HL 18 1800
F Pyorea levy HL 21 2200
G Laajentuva levy HL 17/26,5 1400/2200
H Laajentuva levy HL 12/21 700/2100
KEITTOTASON % 5
TYYPPI SAHKOLEVYT
16/35 A1
17/30/21 A1 C
09 A1 A2 C C
14/29 C
10 D D E F
23 D D G H
24 D D F G H

KEITTOTASO

o) o, @
Al & a At

Og Oy .E

16 KEITTOTASO 17

X A2
@ o

KEITTOTASO 09

OE .E .3 .F

| ©s 9

| @ @,

0@
©.o

¢80
B
© o
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UUNIN TYYPIT JA TOIMINNOT

| (G) | KAASU-UUNI

0 | luw ™)

0...250
OFF poltin poltin
UUNI GRILLI

(M) | YHDISTELMAUUNI

™ O]

0...250
OFF poltin GRILLI
UUNI sahko

PUHALTIMELLA VARUSTETTU

@ | YHDISTELMAUUNI
o | [x) ™
0...250
OFF Poltin GRILLI
UUNI sahko
puhallin

(E) SAHKOUUNI

o (D [O]0 )0

0...250
OFF UUNIN VALO KATTO KATTO POHJA GRILLI
POHJA

(X) MONITOIMIUUNI - 3 ASENTOA

o | & | |&
0...250

OFF PUHALLIN | PYOREA GRILLI +
+ PUHALLIN| PUHALLIN

(W) | MONITOIMIUUNI - 6 ASENTOA

o || | |G| ()| T

0...250 0...250
OFF VALO KATTO POHJA KATTO POHJA JA KAKSOIS-
UUNI POHJA POHJA PUHALLIN GRILLI +
PUHALLIN PUHALLIN

V) MONITOIMIUUNI - 8 ASENTOA — —

" E[O]E]O0]0]F] =

0...250  0...250

OFF VALO PUHALLIN KATTO PYOREA GRILLI KAKSOIS- | KAKSOIS- POHJA
UUNI POHJA + GRILLI GRILLI + JA
PUHALLIN PUHALLIN | PUHALLIN
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KAYTTOOHJEET

LIEDEN POLTTIMIEN SYTYTTAMINEN (Kuva 17) Vie tulitikku (tai kipina- tai liekkisytytin) polttimen léhelle ja kdanna vastaava
saaténuppi asentoon MAX. (Joissain malleissa polttimeen kuuluu elektroninen sytytyslaite, joka aktivoidaan erilliselld painikkeella tai
itse saatdnuppia painamalla). Mikali poltin ei syty 15 sekunnin kuluessa, odota ainakin 1 minuutti ennen kuin yritdt uudelleen.
Liekinvarmistimella varustetuissa malleissa saaténuppia taytyy pitda painettuna viela noin 10 sekuntia syttymisen jalkeen. Saada liekki
sitten tarpeen mukaan. Aseta saaténuppi maksimi- ja minimiasennon valille, 8la koskaan maksimi- ja nolla-asennon valille.

UUNITILAN POLTTIMIEN SYTYTTAMINEN (Kuvat 18/19) Uunin sisélla olevia polttimia sytytettdessd uunin luukku téytyy pitaa
kokonaan auki. Paina vastaavaa saatonuppia ja kaanna se vastapaivaan asentoon MAX. Vie tulitikku uunin pohjalla olevan aukon
lahelle (grillin poltin sytytetdan viemallad tulitikku lahelle etureunan aukkoja). Joissain malleissa polttimeen kuuluu elektroninen
sytytyslaite, joka aktivoidaan erillisella painikkeella (Kuva 20) tai painamalla itse saaténuppia. Kun poltin on syttynyt pida sdaténuppia
vield painettuna noin 15 sekuntia. HUOMIO: Mikali poltin ei syty 15 sekunnin kuluessa, odota ainakin 1 minuutti ennen kuin yritat
uudelleen.

UUNIN ESILAMMITYS Odota muutama minuutti polttimen syttymisen jélkeen, sulje sitten uunin luukku ja aseta saaténuppi haluamasi
ldmpdtilan kohdalle. Esilammita uunia tyhjana ainakin 15 minuuttia ennen kuin laitat siihen kypsennettavat ruoat.

SAHKOLEVYJEN SYTYTTAMINEN JA KAYTTO (Kuva 21) Séhkélevyt kytketdan paalle kaantamalla vastaava saaténuppi asennosta
0 haluttuun asentoon. Eri tehotasot tunnistetaan numeroilla (0, 1, 2, 3...). Numeron suuretessa lisdantyy kaytetty sahkéteho. Kun
sahkolevy kytketaan paalle ensimmaisen kerran tai kun se on ollut pitkaan kayttdamatta, anna sen toimia tyhjana “minimiteholla” noin 15
minuutin ajan, jotta eristyksen mahdollisesti imema kosteus haihtuu. Voit hyddyntaa sahkolevyja parhaiten kayttamalla tasapohjaisia
kattiloita ja valttamalla kattiloita, joiden pohja on levya pienempi.

SAHKOUUNIN SYTYTTAMINEN JA KAYTTO (Kuva 22) Sahkouuneja kdytetdan tavallisesti toimintavalitsimella seké termostaatilla,
jolla valitaan lampédtila. Uunin mallista riippuen siihen kuuluu eri toimintoja eri kypsennystapoja varten. Paaset suoraan uunin
ohjelmoinnin  (manuaalinen, analoginen tai elektroninen) kypsennystoimintojen valintaan kun asetat valitsimen asentoon
“manuaalinen”. Lue ohjeet ja kayttéa koskevat neuvot, jotta saat aikaan parhaat kypsennystulokset: esilammitys, toiminto, lampétila,
kannatintaso, kypsennysaika.

GRILLI (Kuva 23) Grillid (kaasupoltin tai sdhkdvastus) kaytetdadn lieden ohjeissa mainittujen olosuhteiden mukaisesti. Joissain
malleissa uunin luukku pidetdan raollaan grillauksen aikana. Tall6in saatdénupit suojataan lieden varusteihin kuuluvalla mekaanisella
suojuksella.

Huomio: Kosketettavissa olevat osat voivat olla hyvin kuumia grillin kdyton aikana. Pida lapset etaalla.

PAISTINVARTAAN KAYTTO (Kuva 24) Paistinvarras kaynnistyy mallista riippuen joko manuaalisesti painikkeella tai se lahtee
kayntiin automaattisesti yhdessa grillivastuksen kanssa. Tyonna grillattava ruoka vartaaseen ja kiinnitd se haarukoilla. Jaa paino
tasaisesti, jotta vartaan moottori ei ylikuormitu turhaan pyérinnan aikana. Laita alemmalle tasolle uunipannu, johon olet kaatanut
muutaman desilitran vetta. Nain valtat rasvaroiskeet ja karyn kypsennyksen aikana (Kuva 25).

AJASTIN, MINUUTTIKELLO, OHJELMOINTI (MEKAANINEN, ANALOGINEN, ELEKTRONINEN) Mekaaninen ajastin kdynnistetaan
kadantamalla valitsinta ensin mydtapaivaan loppuun saakka mekanismin lataamiseksi ja sitten vastapadivdan halutun ajan kohdalle
(Kuva 26). Aika nakyy minuutteina. Kun asetettu aika on kulunut kuuluu aanimerkki. Joissain malleissa ajastin aanimerkin lisaksi
kytkee uunin pois toiminnasta. Jos haluat kayttdad uunia ilman ohjelmointia, vie ajastimen valitsin asentoon “manuaalinen” (Kuva 27).
Malleissa, joihin kuuluu ohjelmointi, voidaan ohjelmoida uunin joidenkin toimintojen kaynnistyminen, kypsennyksen kesto seka
sammuminen. Myds tassa tapauksessa uunia voidaan kayttda ilman ohjelmointia asettamalla valitsin asentoon “manuaalinen” (Kuva
28).

JAAHDYTYSPUHALLIN Joihinkin malleihin kuuluu jaahdytyslaite, joka kdynnistyy uunin toiminnan aikana. Joissain malleissa laitteen
toiminta on riippumaton eikd kayttdjan tarvitse tehdd mitdan. Joissain malleissa jdahdytystuuletin toimii vield uunin toimintojen
sammuttamisen jalkeen ja jalkilmmaon valvonta-anturi kytkee sen pois toiminnasta. Jadhdytyspuhaltimen toiminta ei vaikuta kaasulla
tai sahkolla toimivaan kypsennykseen eikd sen toiminnan estyminen vaikuta laitteen tai kayttdjan turvallisuuteen. Tama lisélaite
lyhentaa lieden osien jadhtymisaikaa.

KYPSENNYSOHJEITA

Varmista ennen kypsennyksen aloittamista, ettd uunissa ovat vain tarpeelliset varusteet. (Tavallisesti riittaa ritila, jolle vuoka asetetaan
esilammityksen jalkeen).

On hyva antaa uunin lammeta ainakin 15 minuutin ajan ennen ruoan laittamista uuniin.

Parhaan kypsennystuloksen aikaansaamiseksi on valittava ruoalle sopiva toiminto, lampétila, kannatintaso seka kypsennysaika:

- eri kypsennystoiminnot riippuvat uunin tyypista.

- lampdtila asetetaan termostaattivalitsimella.

- kannatintasoja on tavallisesti 4 (1 alin, 2 keskitasoa, 1 ylin) (Kuva 29).

- kypsennysajat riippuvat ruoan tyypista ja maarasta, ruokailutottumuksista, makuasioista ja omasta kokemuksesta.

Ruokaohjeissa annetut neuvot ovat tavallisesti riittavia tyydyttavaa lopputulosta varten.

Kannatintasot ovat tavallisesti sopivia useimmille kypsennystyypeille. Naissa uunin osissa termostaatilla asetettu lampétila on tasainen.
Kaasu-uuneissa mitéa alemmas sijoitat ritilan, sitd lAhempana ruoka on lammaonlahdetta (pasta, laatikot, paistit). Ylemmilla tasoilla ruoka
on kauempana lammonlahteesta ja se soveltuu kohoamiselle ja hitaalle kypsentamiselle.

Sahkouuneissa ylemmat kannatintasot ovat Iahempana vastusta (ruoan ylapinnan ruskistaminen ja grillaus).

Ruoan maara ja astioiden eri materiaali sekd paksuus (terrakotta, lasi, alumiini, terds) vaikuttavat ruokaohjeessa mainittuun
kypsennysaikaan.

Kiertoilmakypsennys poistaa elintarvikkeista kosteutta ja se soveltuu vatkatuille kakuille, eri ruokien samanaikaiselle kypsentéamiselle ja
suurille ruoka-annoksille.

Hitaan kypsentamisen ja kohoamisen aikana uunin luukkua ei pida avata, jotta termostaatin [ammitysjaksot eivat muutu.

Laita grillauksen tai paistinvartaan kaytén ajaksi alemmalle ritildlle uunipannu, jossa on muutama desilitra vettd. Nain valtat
rasvaroiskeet ja karyn.
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Jos kypsennys kestdd kauan, voit sdastédd energiaa hyddyntamalla jalkildmpoda. Kytke uuni pois pdaltd muutama minuutti ennen
ruokaohjeessa annetun kypsennysajan paattymistd ja pida uunin luukku kiinni. Uunitilan eristys sallii ruoan kypsymisen loppuun

saakka.

UUNIN TOIMINNOT

KYPSENNYKSEN ERITYISOMINAISUUDET

Poltin Lampo tulee alhaalta. Sopii kaikille ruokalajeille. Kayta hidasta kypsymista ja kohoamista varten
UUNI ylempia kannatintasoja ja muista esilammittaa uuni sopivaan [ampoon.

Poltin Liekin lammittdva vaikutus kohdistuu suoraan ruokaan. Sopii kaikenlaisen ruoan nopeaan ja
GRILLI tehokkaaseen grillaamiseen. Hyodyllinen pastan ja laatikoiden loppuruskistuksessa.

Poltin Lampo tulee alhaalta ja puhallin levittda sen tasaisesti koko uunitilaan. Poltin ei vaikuta suoraan|
UUNI ruokaan. Soveltuu kaikille ruokalajeille. Esilammita aina uuni.

ja puhallin

GRILLI Sahkoévastuksen lampd vaikuttaa suoraan ruokaan. Kaytetdan erilaisten lihojen rasvan
sahko poistamiseen. Sopii hyvin kevyeen ruokavalioon.

KATTO POHJA

Perinteinen sahkolla toimiva kypsennys. Kahden vastuksen tuottama lampé kohdistuu ruokaan ja
optimoi kaikenlaisten ruokien kypsymisen. Parhaat kannatintasot kakkuja ja leivonnaisia varten
ovat keskitasot.

TR D

KATTO Minimiteho. lhanteellinen pienten ruokamaarien lammittdmiseen.
POHJA Alhaalta tuleva lampd soveltuu hitaalle, alhaisella lampdtilalla tapahtuvalle kypsennykselle.
Sahkonkulutus on alhainen. Ihanteellinen einesten [ammittamiseen.

PUHALLIN Pakasteiden sulattaminen, sulamisaika on 1/3 tavallista lyhyempi.

M
PYOREA - Kiertoilmakypsennys. Lampd leviaa tasaisesti kaikille kannatintasoille. Mahdollistaa erilaisten]
+ PUHALLIN -.‘_"-‘,r ruokien samanaikaisen kypsentdmisen. Muista ottaa huomioon eri kypsennysajat. Kosteuden

poistaminen optimoi vihannesten, kalan ja vatkattujen kakkujen kypsymisen.

GRILLI e Vastukseen liitetty puhallin  tehostaa 1&ammon kiertamistd ja tekee kypsennyksestaf
+ PUHALLIN wA hellavaraisemman. Ihanteellinen suurten lihapalojen perusteellista kypsentamista varten.
KATTO — Perinteiseen sahkolla toimivaan kypsennykseen on lisétty puhallin, joka levittdd Idmmon tasaisesti,
POHJA b= haihduttaa liilan kosteuden ja tekee lampdtilan tasaiseksi kaikilla tasoilla. Sopii kaikenlaiseen]
PUHALLIN - - kypsentamiseen.
KAKSOIS- | T | Ihanteellinen suurten pintojen grillaamiseen.
GRILLI

e
KAKSOIS- M Puhallin yhdesséd vastusten tehokkaan toiminnan kanssa nopeuttaa suurten ruokamaarien
GRILLI | s kypsymista.
+ PUHALLIN —
POHJA Alhaalta tuleva l1ampd levida tasaisesti uunitilaan ja mahdollistaa hitaan ja hellavaraisen|
+ PUHALLIN # kypsentamisen alhaisella energian kulutuksella.
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HUOLTO

Sulje padkaasuhana ja kytke laite irti sahkoverkosta ennen minkaan huolto- tai puhdistustoimenpiteen suorittamista.

HANOJEN VOITELU Jos hanan tai termostaatin kdantaminen kay ajan myo6ta vaikeaksi, se voidaan voidella. Toimenpiteen saa tehda
ainoastaan valtuutettu henkildkunta.

UUNIN LAMPUN VAIHTAMINEN (Kuva 30) Kytke laite irti sdhkdverkosta. Ruuvaa auki uunitilan sisélld oleva lampun suojus. Irrota
lamppu ja vaihda se uuteen samantehoiseen, korkeita [ampétiloja (300°C) kestavaan lamppuun. Laita suojus paikalleen.

UUNIN LUUKUN IRROTTAMINEN (Kuva 31) Avaa uunin luukku. Lukitse saranat avoimeen asentoon kiinnikkeiden avulla. Nosta
luukku yloés ja veda sité ulospain, jotta se irtoaa saranoista. Luukku kootaan takaisin paikalleen suorittamalla toimenpiteet
painvastaisessa jarjestyksessa.

PUHDISTUS

Saanndllinen puhdistaminen estaa rasvakerroksen keraantymisen. Rasvakerros voi aiheuttaa karya, pahaa hajua ja toimintahairioita.
Ritilat, polttimet, saatdnupit, pellit ja lasit voidaan irrottaa puhdistamista varten. Ne puhdistetaan haalealla saippuavedella tai kaupoista
saatavissa olevilla erikoispesuaineilla. Al4 kayta terasvillaa, pesujauheita, soodapohjaisia pinta-aktiivisia aineita, hankaussienia,
happoja tai klooria siséltavia tuotteita. Huuhtele kaikki osat pesun jélkeen ja kuivaa ne huolellisesti ennen kayttda. Jokainen irrotettu
osa taytyy laitteen moitteettoman ja turvallisen toiminnan takaamiseksi laittaa takaisin alkuperaiselle paikalleen.

RUOSTUMATTOMIEN TERASPINTOJEN HUOLTO JA PUHDISTUS (AISI 304, AISI 430): Kuivat ruokatahrat ja - jaénteet poistetaan
haalealla saippuavedella. Tarpeen vaatiessa voit kdyttdd apuna puukaavinta. Jos pintaan tulee naarmuja, sitd voidaan hioa hienolla
terasvillalla tai synteettistd kuitua olevalla hankaussienelld. Muista hangata alkuperdisen pintaviimeistelyn suuntaan. Huonosta
kunnossapidosta tai hapettavista aineista aiheutuneet ruostetahrat voidaan poistaa sopivilla tuotteilla, kysy neuvoa teollisuuskayttéén
tarkoitettujen pesuaineiden valmistajalta (esim. Soilax, Diversey, Level, Oakite, Henkel). Palamisen aiheuttama tummuminen tai
kuumuudesta johtuvat laiskat poistetaan kaupoista saatavissa olevilla erikoistuotteilla (esim. Smac), jotka palauttavat teraksen kiillon ja
suojaavat pintaa estden syopymista aiheuttavan kosteuden ja lian pinttymisen.

LASIPINTOJEN PUHDISTUS: Puhdista lasi aina kylmana, kayta kosteaa liinaa ja lasinpesuainetta (esim. Vetril, Deco, Glassex).

ROMUTUS (Kuva 31

Tassa kodinkoneessa on komponentteja, jotka maaritelldan sahko- ja elektroniikkalaiteromuksi (WEEE). Ymparisténsuojelun huomioon
ottava romuttaminen vaatii jatteiden lajittelemista. Koneessa on seuraavia WEEE-komponentteja: kondensaattorit, kytkimet, painetut
piirit, sdhkojohdot.

TATA KODINKONETTA EI SAA HEITTAA KOTITALOUSJATTEISIIN VAAN SE ON TOIMITETTAVA KERAYSKESKUKSEEN:

Kuva 31

Direktiivin 2002/96/EY (WEEE) mukaisen sahko- ja elektroniikkalaiteromun havittémistavan tarkoituksena on ymparistdn ja henkildiden
terveyden suojeleminen seka luonnonvarojen hoito ja jarkeva kaytto.

Kun jalleenmyyja toimittaa asiakkaalle uuden kodinkoneen han sitoutuu myds ottamaan vastaan kaytetyn laitteen ja toimittamaan sen
valtuutettuun erikoiskomponenttien kerdyskeskukseen.

Taman kodinkoneen valmistaja toimii direktiivin 2002/96/EY mukaisesti ottaen osaa WEEE-komponenttien keraamiseen ja tukien
niiden uusiokayttda ja kierratysta.

ELEKTRONINEN OHJELMOINTI

YLEISTIETOJA TOIMINNASTA Paina toimintopainiketta ja aseta sitten aika painikkeilla +/-. S8at6 tapahtuu nopeammin, jos pidat
painiketta painettuna. Paina toimintopainiketta kevyesti ja kun lasket sen, nayttédn tulee valitsemasi toiminto, joka pysyy nakyvissa 5
sekuntia. Tand aikana voit tehda asetuksen. Kun toimintopainikkeen laskemisesta tai asetuksen tekemisestd on kulunut 5 sekuntia,
nayttéén palaa kellonaika. Valittu ohjelma kaynnistyy valittdmasti. Paata ohjelmointi valitsemalla haluamasi uunin toiminto ja Iampétila.
Kun laite kytketaan sahkoverkkoon (tai sdhkokatkon jalkeen) nayttéon tulee kolme vilkkuvaa nollaa. Aseta kellonaika.

KELLONAJAN ASETTAMINEN Valitse kellotoiminto painamalla samanaikaisesti painikkeita Kypsennysaika ja Kypsennyksen
paattymisaika. Aseta aika painikkeilla +/-.

MANUAALINEN TOIMINTA Paina samanaikaisesti painikkeita Kypsennysaika ja Kypsennyksen paattymisaika. Symboli A
(automaattinen ohjelma) katoaa ja nayttéon tulee kattilan kuvake (manuaalinen toiminta). Tama toimenpide peruuttaa kaikki asetetut
ohjelmat.

PUOLIAUTOMAATTINEN TOIMINTA: KYPSENNYSAIKA Paina painiketta Kypsennysaika ja aseta aika painikkeilla +/-. Naytt6on
tulee symboli A (automaattinen ohjelma) ja kattilan kuvake. Releen ulostulo aktivoituu. Kypsennysajan paatyttya kuuluu aanimerkki,
rele kytkeytyy pois kaytosta ja symboli A vilkkuu.
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PUOLIAUTOMAATTINEN TOIMINTA: KYPSENNYKSEN PAATTYMISAIKA Paina painiketta Kypsennyksen pééattymisaika ja aseta
kellonaika painikkeilla +/-. Nayttéon tulee symboli A (automaattinen ohjelma) sekad kattilan kuvake. Releen ulostulo aktivoituu.
Kypsennysajan paatyttya kuuluu aanimerkki, rele kytkeytyy pois kaytosta ja symboli A vilkkuu.

AUTOMAATTINEN TOIMINTA: KYPSENNYSAIKA, KYPSENNYKSEN PAATTYMISAIKA JA KAYNNISTYMISAIKA Paina painiketta
Kypsennysaika ja aseta kesto painikkeilla +/-. Nayttéon tulee symboli A (automaattinen ohjelma) seka kattilan kuvake. Releen ulostulo
aktivoituu. Paina painiketta Kypsennyksen paattymisaika ja aseta aika painikkeilla +/-. Nain maaritat viivastetyn kaynnistysajan. Jos
asetus ei ole oikea, kuuluu danimerkki. Kypsennysajan paatyttya kuuluu danimerkki, rele kytkeytyy pois kaytdsta ja symboli A vilkkuu.
AJASTIN (AJAN OSOITTAMINEN JA AANIMERKKI) Paina painiketta Ajastin ja aseta aika painikkeilla +/-. Ajan kuluessa naytéssa
palaa kellon merkkivalo. Kun asetettu aika on kulunut kuuluu &animerkki.

AANIMERKKI Aanimerkki kuuluu 7 minuutin ajan kun aika tai kypsennysohjelma on paattynyt. Voit hilientadéd aanimerkin painamalla
yhta kolmesta toimintopainikkeesta (Ajastin, Kypsennysaika tai Kypsennyksen paattymisaika). Aénta voi muuttaa painikkeella (-).
OHJELMOINNIN TARKISTAMINEN JA ASETUSVIRHEET Voit tarkistaa asetetun ohjelman painamalla toimintopainiketta.
Ohjelmointivirheet osoittaa danimerkki ja symbolin A vilkkuminen.

OHJELMAN PERUUTTAMINEN Voit peruuttaa ohjelman valitsemalla manuaalisen toiminnan (paina samanaikaisesti painikkeita
Kypsennysaika ja Kypsennyksen paattymisaika).

ELEKTRONINEN AJASTIN

KELLONAJAN ASETTAMINEN Paina PAINIKETTA 1 ja laske se. Painamalla PAINIKETTA 3 siirryt numeroissa eteenpain (+) ja
PAINIKKEELLA 2 palaat taaksepain (-). Kun olet asettanut KELLONAJAN odota 10 sekuntia, jotta se tallentuu muistiin automaattisesti.

AJASTIMEN OHJELMOINTI Painamalla PAINIKETTA 3 siirryt numeroissa eteenpain (+) ja PAINIKKEELLA 2 palaat taaksepain (-).
Voit asettaa ajan valilla 10 sekuntia - 10 tuntia. Noin 5 sekunnin kuluttua alkaa jaljella olevan ajan lasku, jonka paatyttya kuuluu
aanimerkki.

AANIMERKIN SAMMUTTAMINEN Paina PAINIKETTA 3.
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